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1. CONTEXTUALIZACION DE LOS PRODUCTOS Y LA FIESTA

1.1. Origeny antecedentes

Antigiiedad

Cuando se piensa en el esparrago y la tagarnina, no se plantea hasta donde se
remonta su origen, y es que estos productos estdn muy presentes en nuestra
cultura desde hace cientos de afios. Muestra de ello son, por ejemplo, los
refranes populares, como “En la casa en la que se comen cardos, tagarninas y
palmitos, no se moriran de hambre, pero tampoco de ahito”. Otra prueba
importante de este hecho es que, tal y como indica el gastronomo Carlos
Spinola, la palabra tagarnina proviene del vocablo arabe clasico tagri
(fronterizo). Por su parte, los esparragos son una planta que también posee
una larga historia, ya que en el libro de cocina mas antiguo que se conserva
hasta la fecha, De Re Cuquinaria, aparece una receta elaborada con este

producto.

Planta de la tagarnina
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Posguerra

Siguiendo el curso de la historia, la tagarnina fue un importante recurso,
especialmente para la gente de campo, durante la época de la posguerra,
cuando la hambruna reinaba en zonas rurales. En este periodo, por la escasez
de alimentos, la poblacién, especialmente la mas pobre, tuvo que consumir
productos que hasta entonces no habian consumido. Asi, tuvieron que utilizar
la imaginacién para conseguir elaborar platos similares a los que estaban
haciendo hasta aquel momento, pero utilizando materias primas mas baratas
y accesibles. En este sentido, la tagarnina tuvo un papel importante porque

puede crecer en campo abierto, en cunetas, etc.

Por este motivo, este
producto era muy
utilizado en la
economia familiar,
tanto para consumo
como para venderlo
en el mercado, aunque

con el paso del tiempo

y lallegada de tiempos

Potaje de tagarninas

mejores, dejo  de
utilizarse, excepto en la localidad de Alconchel. Asi, la cocina tradicional
heredada de siglos pasados ha adaptado el uso de estos productos con el paso

del tiempo.

Siglo XXI

Con todo esto, se puede afirmar que el esparrago y la tagarnina son productos
silvestres y autdctonos y que, ademas, suponen una importante fuente de
ingresos para la poblacion, ya que, actualmente, unas 25 familias se benefician

de la recogida y comercializacién de estos. Ambos productos se pueden
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encontrar en el paraje natural de la zona de la Sierra de Moncarche, lugar que

cuenta con un enorme valor ecoldgico y una belleza singular.

A raiz de varios estudios locales, la poblacién comenzé a apreciar estos
productos y ver su potencial mas allA de meros productos tradicionales
utilizados en la cocina rural. Por ello, empezaron a considerarse las diferentes
alternativas y oportunidades que ofrecen ambos. Asi, el ayuntamiento tomo la
iniciativa de estudiar cdmo promocionarlos e iniciar una comercializacién de

manera reglada, contribuyendo de esta manera al desarrollo de la localidad.

LA FIESTA DEL ESPARRAGO Y LA TAGARNINA DE ALCONCHEL

2.1. Obijetivos de la fiesta

Desde la ideacion y creacion de la Fiesta en 2012, los objetivos han ido
evolucionando a la par que lo ha hecho el propio evento, asi como sus

necesidades, retos, oportunidades, etc.

A continuacion, se detallan aquellos objetivos principales que mejor definen la

ambicion y el espiritu de la Fiesta:

o Contribuir al crecimiento social y econémico del municipio, a través de
la puesta en valor de dos productos naturales silvestres: el esparrago y
la tagarnina.

o Apostar por el turismo como impulsor de la economia y la fijacion de la
poblacién local, mediante el impulso de los recursos gastronémicos
como eje conductor, combinandolos con los naturales y culturales, a
través de la creacion de productos turisticos singulares en formato de
eventos y actividades turisticas sostenibles para, asi, conectarlos con el
mercado: agroturismo, turismo enogastrondmico, astroturismo,

turismo activo, ecoturismo, nautico, transfronterizo, dehesay toro, etc.
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o Potenciar los productos autoctonos — km 0 de la localidad y fomentar
tanto la economia circular como el desarrollo sostenible, apoyando la
creacion, puesta en marcha y consolidacion de nuevas empresas.

o Explorar nuevas vias para la dinamizacién socioecondmica del
territorio.

o Tratar de diversificar la estructura productiva local, asi como analizar
la posible implantacion de iniciativas y de empresas innovadoras.

o Potenciar la cultura propia del territorio.

o Difundir y dar a conocer el medio natural como despensa o alacena de
los territorios rurales.

o Motivary despertar el espiritu emprendedor de la poblacion.

o Mejorar la calidad de vida de los ciudadanos.

o Favorecer el comercio de productos locales.

o Impulsar el envejecimiento activo y saludable.

o Promocionar el consumo de estos productos silvestres y autoctonos
fuera de nuestra region, donde es mas complicado obtenerlos, y dar

forma a la comercializacion de estos.

2.2. Instauracion v evolucion de la celebracion

Por su caracter natural y ser los mas demandados del mercado para contribuir
al crecimiento social y econémico del municipio, el Ayuntamiento de Alconchel

decidi6 poner en valor el esparrago y la tagarnina.

Al principio, la celebracion del valor de estos productos estaba encuadrada
dentro de la Feria de Mayo, pero, con el paso del tiempo, y conforme iban
creciendo en popularidad, se decidi6 desligar dicha celebracién de esta feria y
establecer la suya propia. En 2012 se celebra la primera edicién de la Fiesta
del Esparrago y la Tagarnina en Alconchel, gozando del éxito que se esperaba
por parte de todos los asistentes. Esta fiesta se celebra el primer fin de semana

de abril, coincidiendo con la recolecciéon de ambos productos.
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La recolecciéon reporta importantes ingresos extras a muchas familias
humildes de la localidad y, en parte, gracias a esta puesta en valor, ha ido
pasando de ser una manera de completar la alimentacion en los hogares
extremefios a llegar a hacerse un hueco en establecimientos hosteleros,
comerciales e intermediarios, transformandolos en productos y platos

sofisticados e innovadores.

2.3. Situacion actual

Actualmente, esta fiesta es una celebracion consolidada en el tiempo, teniendo
en cuenta su trayectoria y repercusion, la cual puede verse reflejada en

diferentes aspectos:

» El publico cada vez esta mas formado e informado sobre estos dos
productos autdctonos y su recoleccion, cuidado, calidad, elaboracion de
diferentes platos, etc.

» Ha aumentado la recoleccion, se estan explorando nuevas vias de
dinamizacion socioecondmica del territorio, diversificando la
estructura productiva local y analizando la implantacién de industrias
innovadoras.

» El municipio ha conseguido difundir y potenciar las diferentes formas
que existen de recolectar ambos productos, comercializarlos de manera
reglada o ampliar los procesos de su elaboracion o transformacion.

» Se ha consolidado también como producto turistico, cuya base es
conseguir que la materia prima sea un producto que vaya directamente
“del campo a la mesa”.

» El turismo enogastronémico, patrimonial y cultural de la localidad se
ha incrementado en un 30%.

» Posicionar a Alconchel, a nivel nacional e internacional, como “capital

gastrondmica del esparrago y la tagarnina”.
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» Laimportancia del esparrago y la tagarnina en Alconchel, que aporta el
“30% de la economia local en el periodo en el que este producto se puede
recolectar, entre enero y abril". Informacion avalada por el alcalde de la
localidad a raiz del estudio realizado entre 2014 y 2016, "anos de crisis",
considerando asi la recoleccién y venta de esparragos y tagarninas
como un ‘revulsivo” para las familias "que no tenian otro medio de
subsistencia”. Actualmente un sector estratégico para la industria local
del envase y comercializacion de estos productos, especialmente en el

mercado gourmet.

Tras mucho trabajo, se consiguié cultivar la tagarnina, de manera que se
obtiene todo el afio, contribuyendo a seguir poniéndola en valor y dandola a
conocer, no solo durante la feria, sino todo el afio. Ahora la atencidon se centra

en conseguir lo mismo con el esparrago.

2.4. Principales caracteristicas de la fiesta

2.4.1. Integracién y participaciéon de la sociedad local

Tras 10 ediciones celebrando la Feria del Esparrago y la Tagarnina, ya convertida
en una tradicion de la localidad de Alconchel, 1a participacion de los habitantes esta
latente en todas las actividades desarrolladas dentro del programa de esta fiesta,
yendo en aumento con los afios e involucrando a colectivos como asociaciones,

productores, empresas y cocineros locales, y a la poblacion.

En lalocalidad hay cerca de 25 familias que se dedican a recoger esparrago de forma
tradicional, habiendo supuesto esta actividad un 30% de la economia local entre
2014-2016, y convirtiéndose en una importante fuente de ingresos

complementarios.
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Esta fiesta gastrondmica tiene una gran repercusion econdmica en toda la localidad
y una proyeccidn hacia nuevas lineas de negocio centrados en productos de
kildbmetro 0, como son el esparrago y la tagarnina, potenciando la formacién en
hosteleria y cocina y la transformacion agroalimentaria de estos productos dentro

de la propia localidad, favoreciendo asi la sostenibilidad del medio ambiente.

Tanto la poblacion local como de toda la comarca de Olivenza tienen cabida en esta
fiesta, implicandose en la organizacidn de los distintos eventos y actividades que se
desarrollan, como catas, showcookings, salidas al campo, concursos gastrondémicos,
exposicion y venta de productos gastrondémicos y artesanos, etc. También se
benefician en conjunto gracias a la atraccién y afluencia de turistas, a la promocion
del municipio y la promocion de un producto silvestre y autoctono cada vez mas

reconocido en los mercados gourmet.

Celebracién de la X Feria del
Espdrrago y la Tagarnina

2.4.2. Afluencia e integracion de visitantes y turistas

Desde sus inicios, esta fiesta se convirtié en una llamada y un reclamo de visitantes
y turistas atraidos, no solo por la gastronomia autdctona, sino por su componente

patrimonial, cultural y natural.
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En un principio se planted como una jornada técnica dentro de la Feria de Mayo de
Alconchel, pero alcanz6 tal relevancia que se decidié poner en marcha la Feria del

Esparrago y la Tagarnina dedicada exclusivamente a estos dos productos silvestres.

Con los anos, la fiesta ha sumado nuevas actividades experienciales, jornadas y
eventos a su programa, confiriéndole mayor relevancia y visibilidad, y atrayendo a
un mayor numero de turistas y visitantes cada afio, que se integran activamente
participando en las actividades de la feria, visitando su patrimonio y consumiendo

productos locales.

En la pasada edicion celebrada en marzo de 2023, unas 3.000 personas asistieron y
participaron en las actividades gastrondémicas organizadas en la que tienen cabida

tanto el publico infantil como el adulto.

2.4.3. Potenciacién de valores positivos de autoestima, convivencia,

tolerancia v reconocimiento de la diversidad

Claramente esta feria gastrondmica potencia valores como la autoestima, la
convivencia, la tolerancia y el reconocimiento de la diversidad a través de
experiencias que integran de forma magistral a empresas, a productores y
recolectores, a cocineros y en6logos con la poblacién local y los turistas y visitantes.
Experiencias enriquecedoras que, ademas de tener un componente ludico, aportan
conocimientos sobre la naturaleza, el entorno, la gastronomia, la cultura y
tradiciones de Alconchel. Asi, los eventos y actividades de la feria tienen como
protagonista la gastronomia basada en el esparrago y la tagarnina y en la tradicion
de su recoleccion, ademas de su venta en distintos mercados, no solo comarcales,
sino regionales. Y en estos eventos participan desde nifios y alumnos de distintos
institutos y escuelas profesionales, hasta cocineros locales reconocidos y expertos

cocineros de gran prestigio.
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Con la combinacién de los elementos principales de la feria, como la transformacién
del esparrago y la tagarnina, el maridaje y la exposicion y venta directa de estos
productos de kilometro 0, se involucra a todos los colectivos y se consigue fomentar
la convivencia durante las salidas al campo para su recoleccion, catas y maridajes,
en las charlas y jornadas técnicas, y la tolerancia y el reconocimiento de la
diversidad mediante el intercambio de opiniones sobre las mejores vias para poner

en valor, transformacién y comercializacion de estos productos.

En 2020, decidieron defender el papel de la mujer en la gastronomia a un nivel mas
cotidiano, al que histéricamente se ha visto relegada, sino también a la alta cocina y
alos reconocimientos que merecen. Por ello, durante esta edicion se dedic6 un gran
contenido de la fiesta a potenciar este papel, para romper con su invisibilidad tanto
en la cultura gastronémica como en la enolédgica, bajo el lema “Mujeres en la

gastronomia, contra la invisibilidad del talento”.

Una feria que fomenta la participacion de todos los colectivos favorece la
convivencia entre habitantes y visitantes y pone en valor la gastronomia basada en

productos de km. 0 potenciando la sostenibilidad del medio ambiente.

2.4.4. Promocién del acontecimiento

La promocidn de esta feria gastrondmica es cada afio mas importante, adquiriendo
cada vez una mayor transcendencia para la atracciéon de turistas y visitantes y
contando con patrocinadores, asi como promocionandose a través de las grandes
figuras de la cocina que participan cada edicion en las catas, concursos

gastrondmicos y showcookings que se organizan.

Es un evento enogastrondémico innovador, reconocido en noviembre de 2017 en el
Congreso internacional de alcaldes e innovacion celebrado en Segovia, y ademas
esta incluido dentro de los 70 eventos “de relevancia de caracter innovador de
Espafia”.
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Esta feria estd organizada por el ayuntamiento del Alconchel y por la Escuela
Profesional Dual de Alminar X Productos Autdéctonos de Alqueva. De momento
cuentan con dos patrocinadores/financiadores: la Diputacién de Badajoz y Alter
Enersun, Energias Renovables. Y en ella colaboran las siguientes empresas:
Exenergia, Asinet, Enologia de Extremadura, la Hicara y la Tahona, dos panaderias
- reposterias, El Alconchelero (vinos), Mancomunidad Comarca de Olivenza y Albe

50 afios (fabrica de lacteos).

La promocidn y difusion de la feria se realiza a través de ruedas de prensay videos
promocionales en la Diputacion de Badajoz, notas de prensa y articulos en
periddicos como Europa Press y Hoy Extremadura, y a través de cufias en la radio y

entrevistas a Oscar Diaz, alcalde de Alconchel.
Web oficial:

La feria cuenta con su propia pagina web con toda la informacion relativa a los
eventos y actividades que se organizan, programa completo, enlaces de interés y

fotografias.

" NICIO  LAFERIA « EVENTOS PROGP.AMA ACTUALIDAD  CONTACTO
Faria del —

EsparragoyTagarnina.es
INFORMACION
CERTAMEN
GASTRONDMICD DE x 'ENA
TSCULLAS DE

MOSTELERIA DE
EXTREMADURA

https://ayuntamientodealconchel.es/f

eriadelesparragoylatagarnina/

Redes sociales:

La feria tiene su propio perfil de Facebook en el que se comparte toda la informacién
relevante, fotografias de las distintas actividades (concursos de cocina, salidas
didacticas al campo, actuaciones musicales, showcookings, etc.), asi como los videos
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promocionales de la feria y articulos de periddicos digitales, entre otras noticias de

la localidad: https://www.facebook.com /feriaesparragotagarninaalconchel/

<=, Feria del Esparrago y la Tagarnina de “ee < Feriadel Espérragoy la Tagarni... -+ Q
? Alconchel
25 mar - § X FERIA
iHola a todos!
Os dejamos una galeria de fotos para que podais m@a
disfrutar del gran ambiente que se vive en las calles & wya‘ !,z'm‘a
de Alconchel durante la X Feria del Esparrago y la g 5 Al »w

Tagarnina. v ALCONCHEL

llédemﬁ 00

iLa diversidn y el sabor estan asegurados en este
gran evento! &® =

#Ambientedecalle #Feriadelesparragoylatagarnina
#Alconchel #Gastronomia #Turismo #Planes

#Findesemana #Cocinaenvivo #Gastronomial.ocal Feria del Esparragoy la
#AyuntamientodeAlconchel #Extremadura #Badajoz

#Evento #Planes #Fiesta #Esparragos #tagarnina

Tagarnina de Alconchel

1035 Me gusta - 1182 seguidores

Portal de actualidad sobre unos de los mayores
eventos gastrondmicos de Extremadura.

<=, Feriadel Esparrago y la Tagarnina de
e |

Alconchel

25 mar -6

iQué noche tan increible vivimos ayer en la X Feria del
Esparrago y la Tagarnina de Alconchel!
... Ver mas

Q035

1 comentario 29 veces compartido & *
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Prensa:

Periodicos digitales como Europa Press y Hoy Extremadura se hacen eco de la Feria
del Esparrago y la Tagarnina, informando de las fechas de celebracion y del
programa previsto, asi como entrevistando al alcalde de Alconchel para informar

sobre las novedades en cada edicion.

Q HOYAlconzhel

La Feria del Esparragoy la
Tagarnina de Alconchel aspira
a ser Fiesta de Interés Turistico
Regional

Segun el alcalde, en esta edicién habra «una primera inspeccién» de cara
a que el proximao afo pueda contar con dicho reconocimienta

Momento de la presentacion este miércotes de ls Feria del Esparrago v la Tagarnina 2023, DIPUTACION DE
BADAJOZ

https://alconchel.hoy.es/feria-esparrago-tagarnina-alconchel-aspira-fiesta-

interes-20230323025825-nt.html
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europapress / extremadura

La Feria del Esparrago y la Tagarnina de Alconchel espera
recibir este fin de semana unos 6.000 visitantes

Ads by Google

Stop seeing this ad

Why this ad?

TURDPA PRESS

https://www.europapress.es/extremadura/noticia-feria-esparrago-tagarnina-

alconchel-espera-recibir-fin-semana-6000-visitantes-20180402113651.html

3. SOLICITUD DE FIESTA DE INTERES TURISTICO DE
EXTREMADURA EN 2023.

El ayuntamiento de Alconchel presenta su candidatura a FIESTA DE INTERES
TURISTICO DE EXTREMADURA, en 2023 motivado principalmente por lo siguiente:

\ Obtener un reconocimiento turistico de gran reputacién e interés, fruto
del trabajo realizado desde 2012, para posicionar al municipio entre las fiestas
con atractivo gastrondémico y cultural para los visitantes y que le permita
participar en las campafias de promocion turistica que lleve a cabo la Direccion

General de Turismo de la Junta de Extremadura.
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V' Impulsar definitivamente los productos locales km.0, como el esparrago
y la tagarnina para ponerlos en valor gastrondémico y como palanca de

desarrollo e impulso econémico para el municipio y comarca.

\ Aprovechar el reconocimiento para fortalecer la oferta turistica del
municipio, creando nuevas experiencias con la gastronomia como eje

conductor, combinadas con otros productos turisticos.

\ Conseguir ser Fiesta de Interés Turistico de Extremadura permitira a
Alconchel acceder a nuevos canales de promocion y comercializacion,
perfectamente segmentados por motivaciones, publicos objetivos y destinos
regionales, nacionales e internacionales, principalmente Portugal por su

cercania.

V' Alcanzar un importante hito para seguir haciendo crecer la fiesta y
consolidarla como un producto turistico gastrondémico de referencia que
fomenta el desarrollo local en torno a los recursos naturales del municipio y

apuesta por el turismo como motor de la economia.

4. OTRAS CUALIDADES DE LA FIESTA

4.1. Originalidad de la celebracién

= LaFeria del Esparrago y la Tagarnina de Alconchel es uno de los eventos
gastrondmicos mas singulares y originales de Espafia por ser,
actualmente, el tnico de su tematica y dimension, lo que le otorga un

caracter de excepcionalidad.
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4.2. Valor cultural y gastronémico

= Esta fiesta tiene como protagonistas a dos productos gastronémicos
naturales, ecolégicos y con un gran valor gastrondémico y nutricional: el
esparrago y la tagarnina.

= Ingredientes ricos y saludables de gran calidad, ideales para la
elaboracion de exquisitos platos y creaciones gourmet.

= Estos productos son de origen popular, muy arraigados al territorio, a
su pasado histdrico, a las tradiciones culinarias y se cultivan de forma

silvestre en las espectaculares dehesas de Alconchel, l1a despensa de los

pueblos.

4.3. Antigiiedad de la celebracién

= La I edicion de la Feria del Esparrago y la Tagarnina de Alconchel se

celebré en el afio 2012.

= En 2020y 2021, debido a la crisis sanitaria de la COVID-19, no pudo

celebrarse.

FEMUAL 2013
ALCONCHEL

CABALLOS 1° FERIA DE MOTOS
ORNITOLOGIA Y MOTOTURISMO

16* CONCENTRACION MOTERA

MOTOS ACUATICAS

ARTESANIA

Cartel de la I Feria del Espdrrago
yla Tagarnina - Ao 2012
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4.4. Capacidad para atraer visitantes de fuera de la region

El nimero de visitantes asistentes a esta Feria ha ido creciendo con cada
edicion celebrada, por lo que ha se ha ido dotando de una serie de servicios
para que la visita y estancia en los eventos programados sea mas atractiva,
comoda y accesible para los turistas.

4.4.1. Punto de informacidn turistica

= La Feria del Esparrago y la Tagarnina de Alconchel cuenta con
un PUNTO DE INFORMACION TURISTICA durante los dias de
celebracion, con el fin de informar y asesorar a los visitantes
sobre el programa de la Feria y otras propuestas, oferta
turistica, restauracion, servicios publicos, etc., asi como venta

de entradas para las actividades de showcooking.

4.4.2. Actividades gastrondmicas v turisticas

= Son muchas y de tematicas variadas las actividades turisticas
que se celebran en el marco de la Feria, todas ellas en torno al
esparrago y la tagarnina, entre las que destacan:

o Salidas didacticas al campo: ruta por zonas de
produccion, talleres de recoleccion de esparragos y
tagarninas y de pelado de tagarninas.

o Talleres de cocina.

o Comidas de convivencia.

o Degustaciones, catas y maridajes de vinos extremerfios
con platos elaborados con esparragos y tagarninas.

o Concursos y certamenes gastronémicos con Escuelas
de Hosteleria de Extremadura.

o Showcookingsy masterclass de cocina.

o Veladas eno-gastro-musicales.
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o Observaciones de estrellas maridadas con la
gastronomia.

o Presentaciones a cargo de personas influyentes y
mediaticas de medios de comunicacion como la
periodista Alba Baranda o profesionales de la
enogastronomia como Julia Marin, alconchelera
embajadora de la localidad, endloga y presidenta de la
Asociacion Extremefia de Enologos.

= Ademas, para poner en valor el patrimonio cultural y natural
de Alconchel se realizan visitas guiadas al histérico Castillo de
Miraflores y disfrute del mejor mirador paisajistico del

entorno.

ORGANIZAN:

Ayuntamierto de 2 o x
Alconchel e
PATROCINAN: 2R
= E

DIPUTACION alter *
e ¥ bememn
b BADAJOZ enersun s 4
COLABORAN:

Una apuesta por el
= . pe generacional y la retencion”
&.\cnvr}n.u ds asinet Recmyi e Bt § 57 e N

LA @ ¢ del talento extremeno pes

Kmo A%
P X~ 3
PRODUCTOS DE g, Ha
i |

PROXIMIDAD
> 111 CERTAMEN GASTRONOMICO .

DE ESCUELAS DE HOSTELERIA ;\\,i
P> SEMANA DEL GUSTO \Q
P> JORNADAS TECNICAS

...y ademds:

- Catas enologlcas

+ Ruta de la tapa

+ Concmrsos gastronomicos

+ Exposicion y venta do
pioductos artessnos

O jnierreg ?":% ALZUBVA ;\.Z‘—Z:' (, g
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‘SEMANA DEL GUSTO 2023

(E.P.5. Alminar X ‘Productos Autbctonos de Alqueva®.
-0 10 0 12: Eloboracibn e totas con lumnos/as de 5°y 69 en i cocin profesional del Espacio par I
Formacin y los Emprendedores Municioo sece e a £7.D Alminar X Productos Autietonos de Alqueva”.
13! Dequitacién de

TSN R0 o RENSA oF PRESENIACION BF LA X FERIA D ESFARRAGO ¥ LA TAGARAINA BE ALCONCHEL
adaor

Organizade por
macién y Emprendedores (Antiguo Matadera)

Evento de “Rayito en el CEIP Virgen de a Luz de Acanchel. Con o que s quisre dar mportancia de a Ener-

gio en 105 mas peguenos.
e ce e el o de 1S Eergts Hejrs s ficncs eersics e 15”
Ponenis el 8 bl emprensinieno en < secor nergéco

mprendimients por

AT 2 T 2 T G D 220 o D T ey D e

Networing empresss - esdnte pars posbala  conatacén de évenes et
Networking empresas - usuarios para dar  conocer sus services

D D A
cetas novedosas con espirragos y tagarninos con
cpante en of taller, & cargo de 18 E£.D

YN recepcion e alamnos y desayuno en s nstlacianesde s aniguas escucis.
ETSITN -auenes ve muovacion Aumewsanis~
Dikido @ lumnos del IES Francico Vers de Alconchel ¢ nsttutos nvtados.
Imperten: Proesores y slumnos de los INSTITUTOS DE ENSERAN
(imendraies) Y “SAN
A MODO DE TALLERES:

e g 123
<aphrrago y tagarmina come materis princos. LE.5. San Joss Badhjor
+ PiconcHEL N
Santiago Apéstol. Aimencralejo
- LICORCHEL. aebids siconélca destiads dulce con sabor 8 espéiraga y tagaraina. LES. San José, Bacafr,
- GREMOSO DE ESPARRAGOS. Delcioss cemo Untabl. LE.S. Sontage Apssol. Sadajo.
©TACARPIRADAS ¥ ESPARRAGAPIAADAS, Tericm S et pors hoce 1 s mis s

s campos de Aconchel 1 nevers

Barros)
[CONCHELADOS, “utstro helado de Akoncher’. LES. San José. Badsjo.

contard Sastronomia,la enalogia y

CCOCINA EN VIVO:

EEETIN KiKo SAYAGO MIDALGO, aniguo amno de i fomils rofesiona de Industrias Aimentarss y cocnero e grar
s, con g eperncs Lnl e cocns como it simenana, resiars ars T

incipal espirrages y thgarnines do Al

Haboracn por Mol Angel Castllana con coboracsn e a Escula rofsional ALMINAR X).

posteror degustacén para el grupo ports
‘iminar % “Productos Autbétonas de AKGeVE" y MANUEL RULZ TRIGO,

105€" (sadajon del Cico Formativa de Grado Superor de Proceses y Caidad en la

" e QMDA cERo. € progams st e n tod Exremacurs
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#leonctiel

X FERIA DEL ESPARRAGO Y LA TAGARNINA

Extremadura

v EN STAND DEL para cel
X ANIVERSARIO DE LA FERIA. Plaza de Espana. Una pequefia muestra de la variedad de
blatos A BASE DE ESPARRAGOS Y TAGARNINAS DE ALCONCHEL que se han elaborado
2 1o largo de nuestros 10 aRos de feria. En contacta con todos y todas los cocineros y co-
cineras.

LE.S San Fernando de Badajoz
LE.S Valdemedel de Ribera del Fresno

LE.S Mufioz Torrero de Cabeza del Buey

Escuela Superior de Hostelerla y Agroturismo de Extremadura
Comienzo del 111 Certamen de Gastronomia de las Escuelas de Hosteleria de Extremadura. [FETT™ sHOW COOKING (COCINA EN VIVO) con degustaciones.
Carpa Central. Da 1a biens

PRESENTA: ALBA BARANDA, de Alconchel, Licenciada en Comunicacién Audiovisual por
Los alumnos/as realizan en vivo sus platos para participar en el certamen. Los alumnos la Universidad de Extremadura. Colabaradora en la seccién de Informacién Comercial de

participantes elaboran un plato cuyo ingrediente principal sea o bien esparragos silvestres

HOY y coordinadora del suplemento gastronmico del dirio Reglonal HOY "Ensalsa’. CAR-

o tagarninas producto suministrado desde el Ayuntamiento de Alconchel. gy

Los ganadores del certamen serén premiados con un primer y segundo premio

a s e v sed P , MARTA. i COR-

CEETI INAUGURACION OFICIAL DE LA FERIA. A cargo de autoridades civies y miltares. CARPA Sacho

CENTRAL. Recorrdo institucianal por 1o stands gastrondmicos de toda la geografia de la

Comarca de Olivenzs, Extremadura y Fortugal. Vino de honor con exhibicén y degustacién . MARIDAJE:

e TAPAS clsefadas y elaboradas, con espéreagos  tagarminas, por a EP.D Alminar X *Pro- « sobEchs v biazy

ductos Autsctonos de Algueva’ COOPERATIVA MONTEVIRGEN DE VILLALBA DE LOS BARROS.

# ENOLOGAS: MARIA JULIA MARIN EXPOSITO (Alconchel, Badajoz). DOCTORA EN
ENOLOGIA Universidad de Extremadura. Presidenta de la Asociacién de Endlogos de
Extremadura. Le acompafian ENGLOGAS DE LAS BODEGAS respectivas.

1000 tapas y 1000

T MASTER CLASS DE COCINA, con el cocinero Joaquin ra; es uno de los grandes
chefs del panorama espafiol. Su extensa trayectoria, inspirada en el ejemplo de su madre,
cuyos conocimientos cullnarios sentaron las bases de su cacina; le ha llevado a liderar los
fogones de los restaurantes Florida Retio, EI Chaflan, el Hotel Vilareal y el Hotel Urban, en-
tre otros muchos. Actualmente, Joaquin es chef efecutivo y director del Restaurante Atocha
107, donde su espiritu de viajero Incansable le lleva a persequir el mefor producto. Materia
prima de calidad, productos de la huerta, del mar, de las lonjas... todo para descubrir nuevas
elaboraciones y texturas que sienten las bases de una cocina honesta. CARPA CENTRAL.

05 asistentes.

[TETIN SHOW COOKING DE REPOSTERIA (COCINA EN VIVO) con degustaciones.
ALBA BARANDA. CARPA CENTRAL

PRESENTA:

© MARIDAJE:

 BODEGAS! Av
COOPERATIVA MONTEVIRGEN DE VILLALBA DE LOS BARROS.

/ ENOLOGAS: MARIA JULIA MARIN EXPOSITO (Alconchel, Badajoz). DOCTORA EN
ENOLOGIA Universidad de Extremadura. Presidenta de la Asociacién de Endlogos de
Extremadura. Le acompafian ENGLOGAS DE LAS BODEGAS respectivas.

250 tapas y 250

[TETHN MASTER CLASS DE REPOSTERIA. Repostera Rocio Arroyo; apasionada de la reposteria
2 la que define como alucinante, mdgica y creativa, una manera de expresar sentimientos.
Finalista en el programa "Deja sitio para el Postre” del grupo Mediaset y también presen-
tadora en el programa de cocina *Miel sobre hojuelas* de Castila la Mancha Televisién
Ahora presentando en Canal Cocina el programa *Bolleria de siempre*. Formada como
Técnico Superior en Dietética y Nutricion, imparte clases y cursos de pasteleria en Ciclos
Formativas de grado medio y superior en Escuela Efa la Serna. También viafa hasta Italla
para impartir demostraciones de mousse y semifrios con el grupo Mancinelli. Rocio Arroyo
es ademss delegada de Eurotoques (Comunidad Europea de Cocineros) en Cludad Real y.
autora del libro "Postres en Vaso” de la editorlal Susaeta. CARPA CENTRAL.

(EZTT Entrega

(TETIN ACTUACION INFANTIL Y JUVENIL. EMILIO EL MAGO. CARPA CENTRAL.

Diazy

taciones de cava para los asistentes.

[EZTTM FIESTA “LICOR FASHION":
v e

tals variados.
© verraza Pluma Disco: misica de los 60-90 y degustacin de gin-tonics

misica y cata de cervezas especiales, cafés especiales, mofitos, cock

" lago Apéstl. Almendrailo, Calsborackn: Calsnort Empress de anbls de amentas, Viafanca o fos

Certamen Gastronémico de Escuel

[TETINCONCURSO «CHEF JUNIORs. Los/as nifios/as tendrén también su espaclo para demostrar
sus dotes culinarias preparando platos frios ante el piblico, en la Carpa Central de la Feria
(ver Bases del Concurso aparte), con los cocineros Joaquin Felipe Peira, Manuel Ruiz Tri
g0, Rubén Principe y Marta Garcia. Obseauio a todos los concursantes por su participacion
en el concurso y premios. (Inscripeiones y bases a parte)

FIFETEN VELADA ENO-GASTRO-MUSICAL. Presentacién y degustacién de las tradicionales TOR-
TITAS DE CADIZ CON TAGARNINAS elaboradas POR LOS COCINEROS NONO PADILLA
(LOS BARRIOS, CADIZ) Y los alconcheleros MIGUEL ANGEL CASTELLANO Y VICTORIANO
ARDILA FERNANDEZ. Haridaje con el VINO *ALCONCHELERO TRADICION” a cargo de la
doctora en enologia MARIA JULIA MARIN EXPOSITO. Velada amenizada por grupo mu-
sical. Evento patrocinado por DISTRIBUCIONES VICTORIANO BARAHONA. CARPA CEN

EXNTAN EN CONCIERTO: “LIVERPOOL”. EL MEJOR DIRECTO COVER. LLANO DEL ALMACEN.
TRAL,

EFETIN Clerre de stand artesano-gastronsmicos ZETIN clere de stand artesano-gastronémicos

Programa X Feria del Espdrrago y la Tagarnina - Aiio 2023

“ECOEFICIENCIA A TRAVES DEL CONSUMO
DE PRODUCTOS DE PROXIMIDAD.
PRODUCTOS LOCALES Y DE EXTREMADURA".

DOMINGO 7 DE ABRI

06:00h, SALIDA DIDACTICA AL CAMPO SOBRE EL ESPARRAGO
Y LA TAGARNINA. Recorrido por las zonas de recoleccion locales.
Talleres de recoleccion de esparragos y tagarninas y taller de pelado
de tagarninas. Salida PLAZA DE ESPANA.

9:30h. COCINA EN VIVO. Proceso de preparacién "ARROZ CON ES-
PARRAGOS, TAGARNINAS, GURUMELOS DE VILLANUEVA DEL
FRESNO Y ACELGAS” de los Cocineros de Alconchel MIGUEL ANGEL
CASTELLANO Y VITO ARDILA. Plaza de Espafia.

12:00h. PRESENTACION Y VALORACION DE PLATOS DEL CON-
CURSO DE COCINA POPULAR. Los platos participantes se presenta-
rén en la carpa central de la Feria antes de las 11:30 horas para su ex-
posicién (ver Bases del Concurso aparte).

13:00h. DEGUSTACIONES EN STAND DEL AYUNTAMIENTO
Plaza de Espafa. Una muestra de la variedad de platos A BASE DE
ESPARRAGOS Y TAGARNINAS DE ALCONCHEL que se han elaborado a
lo largo de nuestros 10 afios de feria: Tortitas de tagarninas al
estilo de Cadiz Y “"ARROZ CON ESPARRAGOS, TAGARNINAS,
GURUMELOS DE VILLANUEVA DEL FRESNO Y ACELGAS" Cocine-
ros: Manuel Ruiz, Miguel Angel Castellano y Vito Ardila. Maridaje con
el vino de pitarra de las bodegas tradicionales de la Villa de Alconchel,
productos Km 0.

13:00h. SHOW COOKING (COCINA EN VIVO) con degustaciones.
PRESENTA: ALBA BARANDA, de Alconchel, Licenciada en Comuni-
cacién Audiovisual por la Universidad de Extremadura.

Colaboradora en la seccién de Informacién Comercial de HOY y coor-
dinadora del suplemento gastronémico del diario Regional HOY “En-
salsa”. CARPA CENTRAL.

- COCINERAS/0S: Manuel Espada, Pedro Collado, Alberto Va-
dilla y Rafael Silva.

BODEGAS los mejores vinos de las Bodegas Pago de la En-
Paiva, Romale, Barros, Sani, Vi-
fiedos Pozanco, Cooperatlva Nuestra Seiiora de Perales.
- ENOLOGAS: MARIA JULIA MARIN EXPOSITO (Alconchel, Ba-
dajoz). DOCTORA EN ENOLOGIA Universidad de Extremadura.
Presidenta de la Asociacién de Endlogos de Extremadura. Le
acompanan ENOLOGAS DE LAS BODEGAS respectivas.
+ 1200 tapas y 1200 degustaciones de vino para los asistentes.

SHOW COOKING DE REPOSTER{A (COCINA EN VIVO)
-REPOSTERO: JOSE LUIS DELGADO, tercera generacion de pas-
teleros con sede en Almendralejo, de tradicién y calidad superior.
-MARIDAJ
BODEGAS Ios me]ores vmos delas Bodegas Pago de la En-
Paiva, R de Barros, Sani, Vi-
fiedos Pozanco, Cooperatwa Nuestra Sefiora de Perales.

- ENOLOGAS: MARIA JULIA MARIN EXPOSITO (Alconchel, Ba-
dajoz). DOCTORA EN ENOLOGIA Universidad de Extremadura.
Presidenta de la Asociacién de Endlogos de Extremadura. Le
acompafian ENOLOGAS DE LAS BODEGAS respectivas.

- 300 tapas y 300 degustaciones de cava para los asistentes.

15:30h. ACTUACION DEL GRUPO KELAY (rumbas). Plaza de
Espafia. En un descanso ENTREGA DE TODOS LOS PREMIOS DE
FERIA.

20:00h. Clausura de la Feria y cierre de instalaciones.

Degusta las Tapas del Esparrago y la Tagarnina en los estableci-
mientos hosteleros de la localidad durante toda la semana.

Patrocina:

P

—
DIPUTACION
oe BADAJOZ

o
=== Fondos Europeos

Colaboran: g i
;%écamzéeé
XI FERIA

5 al 7 de Abril de 2024

6’

Bodegas e
SANI

ALMACEN DE BEBIDAS
BARAHONA

Concesionario Oficial

PAGO DE \‘
LAS ENCOMIENDAS

Vicoriane
Barohona Demingues - VINEDOS Y BODEGA -

CalleE1 Amel 9
Tihno.: 61523690

ALCONCHEL

e

VITICULTORES DE BARROS
soDEGA

andidata a
Fiesta de Interés

BODEGASIROM/\LE Turistico Regional

PAIVA

UCTOS DE
®PROXIMIDAD
IV CERTAMEN GASTRONOMICO
SEMANA DEL GUS'
JORNADAS TECN
L] Zz
.y ademads:
- Salidas al campo
- Cocina en vivo
- Maridajes
- Catas
Ruta de la tapa
- Concursos gastronémicos

JUNTA DE
EXTREMADURA

Consejeriade Cultura,
Turismo, Jévenesy
Deportes

. JUNTA DE
EXTREMADURA
i

Consejeria de Educacidn,
CienciayFormacién
Profesional

VENTA DE TICKETS
Para la entrada al show cooking (cocina en vivo) y para las grandes degustacio-
nes serd necesario adquirir tickets en la taquilla colocada en la Plaza de Esparia.

VENTA DE ENTRADAS EN EL STAND DE INFORMACION DESDE LAS 11 DE
LA MANANA DEL SABADO Y DEL DOMINGO.

Organiza: E.P.D. ALMINAR XI

Sabores de Alqueva

Gy

Nndot™

- Tickets cocina en vivo sdbado: 6€ (aforo limitado 300 entradas)

- Tickets cocina en vivo domingo: 6€ (aforo limitado 300 entradas)

- Tickets degustaciones tapas en stand ayuntamiento: 2€

- Tickets degustaciones Tagarninada del sabado y Arroz con Espérragos,
Tagarninas, gurumelos y acelgas del domingo: 3€ (con vaso de barro
incluido el domingo).

actua

La entrada a las actividades del jueves y viernes son gratuitas todas, asi como
las actuaciones musicales y demias actividades.

gfmiopss
‘conchel
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12:30h. Cocina_en vivo: KIKO SAYAGO HIDALGO, antiguo
alumno de Ta familia profesional de Industrias Alimentarias y cocinero
de gran prestigio, con larga experiencia tanto en cocina como en
industria alimentaria, realizara varias elaboraciones usando como
materia prima principal esparragos y tagarninas de Alconchel.

SEMANA DEL GUSTO 2024

MARTES 2 DE ABRIL:
L PRESENTACION DE LA XI FERIA DEL
ESPARRAGO Y LA TAGARNINA DE ALCONCHEL. Sala de Prensa de la
Diputacién de Bada joz.

MIERCOLES 3 DE ABRIL:

10:30h. Taller de cocina de productos de Km 0 con el C.E.]
VIRGEN DE a cargo de la Escuela Profesional Dual (E.|
Alminar XI “Sabores de Alqueva’.

17:30h. TALLER DE COCINA PARA TODOS LOS PUBLICOS.
“Productos Km 0 con las Asociaciones locales”. En la Escuela de Cocina
Alminar del Espacio para Formacion y los EmDrer\dedo es.

Elabora le recetas novedosas con esparragos y tagarninas con
posterior dequstacion para el arupo particpante en el taler, 3 c2rdo
de MANUEL RUIZ TRIGO, cocinero del Hotel Best Osuna Feria Madrid

13:00h. Presetancion del Libro “El mend de Mi Vida” del autor Carlos
Lévano. Cocinero de origen peruano, le apasiona la Alta Cocina Nutri-
tiva y actuaimente realiza un programa para Canal Extremadura TV.

14:15h. COMIDA DE CONVIVENCIA: RISOTTO DE ESPARRAGOS Y
TAGARNINAS DE ALCONCHEL.
(Elaboracion: Escuela Profesional ALMINAR XI “Sabores de Alqueva”).

VIERNES 5 DE ABRI
09:30h. Recepcion de I alumno/as de los institutos y escuelas de
Extremadura que participan en el IV Certamen Gastronomico de
Escuelas de Cocina y Hosteleria de Extremadura.

S

LE.S San Fernando de Badaj
LE'S Valdemedel de Ribera ael Fre
LES Hosteleria y Turismo de Oreliana La Vieja

“LA FORMACION PROFESIONAL EN EXTREMADURA” SRR CTEN GG

10:30h. Inauguracion del IV Certamen de Gastronomia de las Escue~
Ias de Cocina y Hosteleria de Extremadura. CARPA CENTRAL.
Intervienen:

Maria Mercedes Vaguera Mosquero, Consejera de Educacién,
E—'—’%_,ﬁAW_'_y_ﬁ__’_mﬁ_"_'i—%ﬁ_‘len Formacion Profesional de fa Junta de Extremadura
Oscar Diaz Hernandez, Alcalde de Alconchel.

Los alumno/as realizan en vivo sus platos para participar en el certa-
men. Los platos elaborados tienen como ingrediente principal [os es-

parragos s ¥/o tagarninas de Aconchel. Los ganadores del
Certamen Serdn preriados con un primer y segundo prémio

JUEVES 4 DE ABRIL:
9:30h. Recepcién de alumnos y desayuno en las instalaciones de la
Escuela de Cocina Alminar.

10:30h. “TALLERES DE INNOVACION ALIMENTARIA”: JORNADA
DE CONVIVENCIA IES FRANCISCO VERA DE ALCONCHEL E INSTITU-
TOS INVITADOS. CASA DE LA CULTURA.

Dirigido a alumnos del IES Francisco Vera de Alconchel, institutos invi-
tados y piblico en general con entrada gratuita. 12:45h. MASTER CLASS DE SOCINA/ JAVIER GRRCIAS
Restaurante "LUGARIS” (Badaj
Comenzo formando parte del equipo de cocina del Hotel Monasterio
Rocamador (Aimendral),! mba;ando como jefe artida, con un
equipo maravilloso donde lograron dar a la cocina de dicho hotel una
Estrella Michelin. Afios més tarde, es elegido mejor cocinero de Extre-
madura 2004, como chef del restaurante Torre de Sande, en Caceres.
Javier Garcia ‘sigue apostando por la cocina de su tierra y esto es lo
que le lleva a abrir su propio restaurante LUGARIS que cuenta con un
Sol de la prestigiosa Guia Repsol. CARPA CENTRA

14:15h. COMIDA DE CONVIVENCIA: RISOTTO DE ESPARRAGOS Y
TAGARNINAS DE ALCONCHEL. (Elaboracion: Escuela Profesional AL~
MINAR XI "Sabores de Alqueva).

Imparten: Profesores y alumnos de los INSTITUTOS DE ENSENANZA
SECUNDARIA "SANTIAGO ,

APOSTOL" (Almendralejo) Y "SAN JOSE” (Badajoz) del Ciclo Formativo
de Grado Superior de Procesos y Calidad en la Industria Alimentaria.

- ALCONCHOPPED. Fiambre de pollo. Los alumnos aprenderdn su
proceso de

elaboracién utilizando como materla e pincheal esparrago y
tagarnina. IES San José. Badaj

EAGARTALETAS CON BECHAVEL DE ESPARRAGOS. IES Santia-
9o Apstol, Almendralejo.

- PALOMITAS “LA SERITA". Palomitas dulces con sabor a espérra-
g0 y taganina. IES San José. Badajoz.

- MERMELADA DE MIRAFLORES, para endulzar los corazones.
IES Santiago Apéstol, Almendralejo.

- SUSPIROS DE ALCONCHEL. Deliciosos merenguitos. IES San
José. Badajoz.

-ESPARRAGOMINOLAS Y TAGARMINOLAS. Para endulzarte el dia

16:30h. Entrega de premios del IV Certamen Gastrondmico de Es-
cuelas de Cocina y Hostelerfa. CARPA CENTRAL.

18:00h. ACTUACION INFANTIL Y JUVENIL. EL GRAN SHOW DE
CESAREO. MAGIA Y DIVERSION. Espectaculo patrocinado dentro del
VI Festival de Magia con Encantamiento “Badakadabra” de la Diputa-
cién de Badajoz. CASA DE LA CULTURA.

19:30n, lNAuGuRAcxéN OFICIAL DE LA FERIA. VELADA

de la mejor manera, IES San José. Badajoz. NO-GASTRO-Mi
- ACEITUNAS rellenas de esparragos dulces y salados. IES San- g‘rf:s"‘ffgg'"es d*:’fggle ‘a V:,‘:dg gdﬁ aulgx\%adezu VAT
tiago Apéstol, Almendralejo. EDICION “FUSION ALCONCHEL SEFARDI"

(RE D ESTIORE

FARDI CON ESPARRAGOS Y TAGARNINAS DE ALCONCHE!

Elaboracian: Escucis profecionsi ALMINAR X1 “Sabores da Alqueva’,

Manuel Ruiz Trigo, cocinero del Hotel Best Osuna de Madri
SENTA: ALBA BARANDA, de Alconchl, Licenciada en Comuni-

- ALCONCHELADOS, “Nuestro helado con nombre propio”. IES
San José. Badajoz.

Ademés de productos de innovacién de afios anteriores: PICONCHELI-
NES, ALCONCRETAS, CERVEZA CAMPERA de ESPARRAGO, LICOR-
CHEL,..

e
enla seccion de Informacion Comercla\ GeHOY Yy coordinadora del su-
plemento gastronémico del diario Regional HOY “Ensalsa’

XIEERTAYD EINES PARRNG O VIFARTAGARNTINAY
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Man jaje a cargo de la doctora en eno!ogla MARTA JULIA MARIN
XPOSITO con CERVEZAS HEINENKEN (Patrocinado por Distri-

Buclones Corhallb 46 Badajer y AlBCTRGS Victorians Boraha:

na de Alconchel) y CAVA ROCAMADOR de Bodegas Pago de la

Encomienda de Villafranca de los Barros.

Velada amenizada por grupo musical.

22:30h. Cierre de stand artesano-gastronémicos.

TURIMOS GASTRONOMICO
PRODUCTOS LOCALES DE EXTREMADURA

SABADO 6 DE ABR!

12:30h. DEGUSTACIONES EN STAND DEL AYUNTAWIENTO Piaza de
Espana. Una muestra de Ia variedad de platos A BASE DE E

B TACARNINAS DE ALCONCYEL us 56 an eaborado s o arg0
de nuestros 10 afios de feria: Tortitas de tagarninas al estilo de
Cédiz, Tagarninada al estilo de Los Barrios (Cadiz). Cocineros: Manuel
Ruiz, Nono Padilla, Miguel Angel Castellano y Vito Ardila.

12:30h. SHOW COOKING (COCINA EN VIVO) con degustaciones.
PRESENTA: ALBA BARANDA, de Alcenchel Licsnoad en Comuni-
cacién por la

e Ta sectién a& Informacion Comercial de HOY y D e
sup\ementc gastronémico del diario Regional HOY “Ensalsa”. CARPA

- COCINERAS/OS: Manuel Corbacho, Carlos Lévano, Nono
Padilla y Beatriz Herrera (cocinera profesional de Alconchel que
interviene por primera vez en la feria después de una amplia trayec-
toria por buenos restaurantes de Caceres, Ibiza, Madrid

- MARIDAJE:
‘BODEGAS: los mejores vinos de Bodegas Pago de las En-
comienda Pavia, Romale, Viticultores. de Barros, Sani, Vi-
ﬂedos oraen coummivmlata iiora de Perales.
ULIA MARIN EXPOSITO (Alconchel,
Eadajuz) DOCrORA 2N ENGLOGIA UniveraiGad da oxtrarsadira:
Presidenta de la Asocvacmn de Endlogos de Extremadura. Le
acompanan ENOLOGAS DE LAS B(
+ 1200 tapas y 1200 degustecmnes de Vino para los asistentes.

SHOW COOKING DE REPOSTERiA (COCINA EN VIVO)

- RESPOSTERO: Carlos Lévano, de origen peruano le apaslona la
Alta Cacina Nytrtiva, actualmente realiza un programa para Can
Extremadura TV.

+ MARIDAJE:
BODE los mejores vinos de Bodegas Pago de las En-
comienda Pavia, Romale, Viticultores de Barros, Sani, Vi-
fiedos Pozanco, Cooperativa Nuestra Sefiora de Perales.
- ENOLOGAS: MARIA JULIA MAR
Badajoz). DOCTOR/

acomparian ENOLOGAS S B pectivas.
+'300 tapas y 300 degustaciones de cava para los asistentes.

0h. CONCURSO «CHEF JUNIOR». Los/as nifios/as tendran

cursantes por su participacion en el Concurso y premios. (inscripcio-

nes y bases aparte).
21:00h. EN CONCIERTO: “CUARTA CALLE". EL MEJOR DIRECTO
EXTREMADURA DESDE A Un impre-

POR PRIMERA VEZ EN
sionante espectaculo que no dejara indiferente a nadie: LLANG BEL
ALMACEN.

22:30h. Cierre de stand artesano-gastronémicos.

Programa XI Feria del Espdrrago y la Tagarnina - Afio 2024
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PRODUCTOS DE

© SEMANA DEL Gl

STO.

® JORNADAS TECNICAS

y ademads:

alidas al campo.
Cocina en vivo
Maridajes

Catas

Ruta de la tapa
Concursos gastronémicos
Exposicion y venta de productos artesanos

NUEVA UBICACION: NAVES DE LA FERIA DE ALCONCHEL.

XII FERIA DEL ESPARRAGO Y LA TAGARNINA

SEMANA DEL GUSTO 2025

MARTES 1 DE ABRIL:

10 00 h. Taller de cocina de productos de Km 0 con el C.E.I.P VIRGEN
E LA LUZ a cargo de Programa ESCALA Alminar XII Servicios de Res-

tauvante y Catering de Alqueva

MIERCOLES 2 DE ABRIL:

10:00h. RUEDA DE PRENSA DE PRESENTACION DE LA XII FERIA DEL
ESPARRAGO Y LA TAGARNINA DE ALCONCHEL. Sala de Prensa de la
Diputacion de Badajoz.

10 00h. Taller de cocina de productos de Km 0 con el C.E.I.P VIRGEN
E LA LUZ a cargo de Programa ESCALA Alminar XII Servicios de Re
Lauran(e y Catering de Alqueva.

JUEVES 3 DE ABRIL: .
18:00h. TALLER DE COCINA PARA TODOS LOS PUBLICOS.

"Productos Km 0 con las Asociaciones locales”. En el Aula de Cocina
Profesional del Espacio para la Formacién y los Emprendedores Muni-

cipal.
6n de recetas y tagarninas con
postenor degustaaén para el grupo Dartlmpante en el taller, a cargo
le MANUEL RUIZ TRIGO, cocinero del Hotel Best Osuna Feria Madrid
* y Programa ESCALA Alminar XII Servicios de Restaurante y Cate-
rlno de Alqueva.

VIERNES 4 DE ABRIL. PRODUCTOS LOCALES DE TEMPORADA.
19:30h. INAUGURACION OFICIAL DE LA FERIA. VELADA ENO-GAS-
TRO-MUSICAL. Intervenciones durante |a velada de autoridades. Pre-
senta%én 7 degustgcién de TAPAS y TRADICIONAL PLATO DE ESTA
EDICION: “LA UNION DE LOS PUEBLOS: chipirdn en su tinta relleno
con sus tentdculos al estilo de Gernika y puntas de esparragos de Al-
conchel”. Elaboracién: MANUEL RUIZ TRIGO, cocinero del Hotel Best
Osuna Feria Madrid 4* y Programa ESCALA Alminar XII Servicios de
Restaurante y Catering de Alqueva.

PRESENTA . ALBA BARANDA, de Alconcnel Llcencnada en Comunlca-

por la L
Ia seccion de lnlormaclén Comercial de HOYy coordmadora del suple-
mento gastronémico del diario Regional HOY “Ens:

Maridaje con CERVEZAS CRUZCAMPO (natnocmador de Ia rerla) a
cargo del MAESTRO CERVECERO DE Cl C«A

ménez Mufioz. Velada amenizada por g usncal.

MARIA JULIA MARIN EXPOSITO (Alconchel, Bada]oz) DOCTORA EN
ENOLOGIA Universidad de Extremadura.

22:30h. Cierre de stand artesano-gastronémicos.
00:00h. Cierre de Casetas de Feria.

SABADO 5 DE ABRIL. TURISMO DE PROXIMIDAD.
11:30h. Acto de inicio de PLANTACION DE 100 ENCINAS simbolo del
encuentro entre los pueblos de Gernika (Pais Vasco), El Burgo Ranero
(Castilla y Leén) y Alconchel. Finca Municipal La Cobanada. Saludos
de los alcaldes de ambos municipios.

12:00h. APERTURA DE STAND ARTESANO-GASTRONOMICOS.
Naves de la feria.

12:30h. DEGUSTACIONES EN PUESTOS GASTRONOMICOS DEL
AYUNTAMIENTO. Una pequefia muestra de la variedad de platos A
BASE DE ESPARRAGOS Y TAGARNINAS DE ALCONCHEL que se han
elaborado a lo largo de nuestros afios de feria, En contacto con todos
y todas los cocineros y cocineras. ELABORACION EN VIVO a cargo de
los cocineros locales: MIGUEL ANGEL CASTELLANOS Y VITO
ARDILA. Naves de la feria.

‘gu

12:30h. SHOW COOKING (COCINA EN VIVO) con degustaciones.
SALUDO INAUGURAL DE LOS ALCALDES DE LAS LOCALIDADES IN-
ADAS A LA FERIA. PRESENTA: ALBA BARANDA, de Alconchel, L
ity de Extrema-
ura, Colaboradora en Ia Seccion dé Informacion Comercial de HOY y
0 del diario Regional HOY

el
“Ensalsa”. CARPA CENTRAL.

~COCINERAS/OS Y PLATOS:
-Alberto Nieto: crema de setas y mlso, esparragos salteados de
Alconchel y yema de huevo agri-picante
-Pepe Valadés: esparragos y tagammas de Alconchel con guiso de
patatas y almendra:
-Guillermo Raez: blz:ocho de esparragos de Alconchel con salsa
romescu y guiso de tagarninas.

MA|
-BODEGAS PATROCINADORAS: los mejores vinos de las bodegas:

Bodega La Soledad (Aceuchal), Bodegas Lopez Morenas (Fuente

Ee:s Maestre) y Bodega Valmadrigal (Casuotierra de Valmadrigal,
e6n).

-ENOLOGAS: MARIA JULIA MARIN EXPOSITO (Alconchel,
Badajoz). DOCTORA EN ENOLOGIA Universidad de Extremadura.
Presidenta de la Asociacion de éogos de Extremadura.
Le acompafian ENOLOGAS DE LAS DEGAS respectivas.
-900 tapas y 900 degustaciones de vino para los asistentes.

14:15h. SHOW COOKING DE REPOSTERIA (COCINA EN Y VIVO) con
degus(aclanes PRESENTA: ALBA BARANDA. CARPA CENTRAI
RAS/05: Carlos Levano. Pudin de ecpérragos de Alcon-

c e
*MARIDA)
los mejores cavas de la bodega de Extremadura

H ODEGA
LOPEZ MORENAS.
-ENOLOGAS: MARIA JULIA MARIN EXPOSITO (Alconchel, Bada-

joz). DOCTORA EN ENOLOGIA Universidad de Extremadura. Presi-
denta de Ia Asociacién de Endlogos de Extremadura. Le acompa-
fian ENOLOGAS DE LAS BODEGAS respectivas.

-300 tapas y 300 degustaciones de cava para los asistentes.

18:00h. CONCURSO «CHEF JUNIOR». Los/as nifios/as tendran tam-
bién su espacio para demostrar sus dotes culinarias preparando platos
frios ante el pablico, en la Carpa Central de la Feria (ver Bases del
Concurso aparte), con la presencia y el asesoramiento de los coc
neros de la feria. Obsequio a todos l0s concursantes por su participa-
cién en el concurso y premios.

(inscripciones y bases aparte).

20 30h. EN CONCIERTO: “CONREVERSE” EL MEJOR DIRECTO
con un amplio y variado repertorio para el piblico que disfruta
ae la familiaridad de las canciones exitosas.

POLIDEPORTIVO MUNICIPAL al lado de carpa central.

Durante el concierto: DEGUSTACION DE COCYEL GYM TONIC Y
MOJITOS a cargo de CASETA LA BOHEMIA.

23:00h. Cierre de stand artesano-gastronémicos y a las 00:00h.
Cierre de casetas de la Feria.

00:00h. “Fiesta esparra?uera y tagarninera” en Don Pluma Disco.
Con los mejores DJ. Calie Virgen de Guadalupe.

DOMINGO 6 DE ABRIL. SOSTENIBILIDAD AMBIENTAL Y

ECONOMICA. i
09:00h. SALIDA DIDACTICA AL CAMPO SOBRE EL ESPARRAGO Y LA
TAGARNINA, Recorrido por las zonas de recoleccion locales. Talleres
de recoleccion de esparragos y tagarninas y taller de pelado de ta ar-
glnlasfS:II)da Plaza de Espafia y llegada LLANO DEL ALMACEN (al

e la feria).

12:00h. APERTURA DE STAND ARTESANO-GASTRONOMICOS.
Naves de la feria.

12:00h. PRESENTACION Y VALORACION DE PLATOS DEL CON-
CURSO DE COCINA POPULAR. Los platos participantes se presenta-
ran en la carpa central de la Feria antes de las 11:30 horas para su
exposicion (ver Bases del Concurso aparte).

12:30h. DEGUSTACIONES EN PUESTOS GASTRONOMICOS DEL
AYUNTAMIENTO. Una pequefia muestra de la variedad de platos A
BASE DE ESPARRAGOS Y TAGARNINAS DE ALCONCHEL que se han
elaborado a lo largo de nuestros afos de feria. En contacto con todos
y todas los cocineros y cocineras. ELABORACION EN VIVO a cargo
de los cocineros locales: MIGUEL ANGEL CASTELLANOS Y VITO
ARDILA. Naves de la feria.

12:30h. SHOW COOKING (COCINA EN VIVO) con degustaciones.

PRESENTA : ALBA BAIRANDA de Alconchel, Licenciada en Comunica-
or la L

Colaboradora en la seccion de Informacion Comercial de HOY y coor-

dinadora del suplemento gastrondmico del diario Regional HOY “En-

salsa”. CARPA CENTRAL.

‘COCINERAS/OS Y PLATOS:

-Antonio Falcén: macarrén relleno de espérragos de Alconchel
con polvo de tagarninas del pueblo.

-Félix Guerrero: falso risotto de esparragos con tagarninas de Al-
conchel.

-Adridn Diaconu: “sarmale” con esparragos y tagarninas de Al-
conchel.

“MARIDAJE:

-BODE! PATROCINADORAS: los mejores vinos de las bode-
gas: Bodega La Soledad (Aceuchal), Bodega Cooperativa Nuestra
Sefiora de Perales (Arroyo de San Servén), Bodegas Lopez More-
nas (Fuente del Maestre). .

-ENOLOGAS: MARIA JULIA MARIN EXPOSITO (Alconchel, Bada-
joz). DOCTORA EN ENOLOGIA Universidad de Extremadura. Presi-
denta de la Asoclacnon de Enéloqos de Extremadura. Le acompa-
fian ENOLOGAS DE LAS BODEGAS respectivas.

-900 tapas y 900 degustaclones de vino para los asistentes.

14:15h. SHOW COOKING DE REPOSTERIA (COCINA EN VIVO) con
dequsta:w::s /CARPA CENTI

-José Luis Delgado: bombén de esparragos de Alconchel con cho-
colate blanco, negro y con leche (tres bombones).

MAR!DAJ
-BODEGAS: los mejores VINOS de la bodega extremefia Coopera-
twagueslra Sefiora de Perales (Arroyo de San Serv:

MARIA JULIA MARIN EXPOSITO (Alconchel, Bada-
joz). DOCTORA EN ENOLOGIA Universidad de Extremadura. Presi-
denta de la Asociacién de Endlogos de Extremadura. Le acompa-
fian ENOLOGAS DE LAS BODEGAS respectivas.

-300 tapas y 300 degustaciones de cava para los asistentes.

17:00h. SHOW COOKING DE CAFE. CARPA CENTRAL. Cata de
CAFES VARGAS, de Higuera de Vargas, CAFE EXTREMENO, dirigida
por Carlos JesUs Vivas Vivas, Sumﬂler NAVES DE LA FERIA.

18:00h. ENTREGA DE TODOS LOS PREMIOS DE LA FERIA.

20:00h. Clausura de la Feria y cierre de instalaciones.

Degusta las Tapas del Esparrago y la Tagarnina en los establecimien-
tos hosteleros de la localidad durante toda la semana.

Programa XII Feria del Espdrrago y la Tagarnina - Aiio 2025
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4.4.3. Empresas de restauraciéon

= Durante los dias de fiesta, los restaurantes, panaderias y
reposterias de Alconchel se vuelcan con el evento, incluyendo
en sus propuestas gastrondémicas platos y tapas elaboradas
con esparragos y tagarninas. Uno de los restaurantes de
referencia como es el Poli ofrece “empanadillas de tagarninas”,
la panaderia la Tahona colabora con “pizzas de tagarninas” y
la panaderia-reposteria La Hicara elabora magdalenas con
esparragos.

= Ademas, durante el resto del afio es posible encontrar estas
propuestas gastronomicas elaboradas con los productos
estrella de la Feria, cada dia mas demandados por los
visitantes, debido al posicionamiento que se esta generando.

= Bares y restaurantes de la localidad: restaurante Poli, bar-
restaurante la piscina, bar Rincon del Bohemio, bar-

restaurante Pluma, bar Quiosco y bar Pinto.

AYUNTAMIENTO DE ALCONCHEL
Plaza de Espafia, 3. 06131 Alconchel - Badajoz — Extremadura 22
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= Otros comercios relacionados- puntos de recogida de

esparragos y venta: fruteria Alegre y fruteria Pinto.

Elaboraciones gastronémicas en la Feria del Espdrrago y la Tagarnina - Aiio 2023

4.4.4. Alojamientos turisticos

= Desde el ayuntamiento de Alconchel se esta trabajando para
ofrecer plazas de alojamiento en el propio municipio durante
la préxima edicion del afio 2024, poniendo en marcha,
nuevamente, el conocido hotel Lusitania y ofreciendo a los
clientes alojados un valor afnadido, con invitaciones para
asistir a los talleres que se desarrollaran dentro del programa
de la Feria.

= El evento beneficia a la comarca, pues la demanda
turistica existente se ubica en los establecimientos de los
municipios mas proximos, como Olivenza, Cheles,
Villanueva del Fresno, etc., donde existe un importante

numero de alojamientos turisticos.

AYUNTAMIENTO DE ALCONCHEL
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4.4.5. Servicios publicos: aparcamientos, aseos, seguridad, etc.

El ayuntamiento de Alconchel ofrece los siguientes servicios

publicos gratuitos:

= APARCAMIENTOS para vehiculos y autobuses visitantes.

= PARKING DE AUTORACAVANAS: aparcamiento para 5
vehiculos de estas caracteristicas en la zona de paso proxima
a la carretera regional EX107, abierto las 24 horas, con zona
de vaciado y agua potable, punto limpio donde reciclar todo
tipo de residuos, WC adaptados para uso exclusivo de los
caravanistas y un bicifix (taller para bicicletas ya que desde la

misma ubicacién parten varias rutas BTT sefializadas

recientemente por la Junta de Extremadura).

= ASEOS junto a la zona principal de actividades. (ver foto)
= SEGURIDAD PRIVADA contratada por el ayuntamiento de

Alconchel, para velar por el desarrollo del evento.

= Desarrollo e implantacién de un PLAN DE AUTOPROTECCION

del evento, certificado.

= Ademas, todas las actividades estan coordinadas con los

equipos de seguridad y sanidad publica.

AYUNTAMIENTO DE ALCONCHEL
Plaza de Espafia, 3. 06131 Alconchel - Badajoz — Extremadura
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PLAN DE AUTOPROTECCION

X FIESTA DEL ESPARRAGO Y
LA TAGARNINA
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REAL DECRETO 393/2007, de 23 de marzo, por el que se aprueba la Norma Bdsica de
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puedan dar origen a situaciones de emergencia.

5
=, £
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FERIA DEL ESPARRAGO Y LA
TAGARNINA DE ALCONCHEL

Aparcamiento de autocaravanas

4.4.6. Acciones de promocién

Desde el Ayuntamiento de Alconchel, se ha llevado a cabo una gran
labor de promocion del evento, apareciendo asi, afio tras afio, en
diferentes plataformas y medios de comunicaciéon como los que se

presenta a continuacion:

= Radio: a través de cufias publicitarias y entrevistas concedidas,

por ejemplo, a Canal Extremadura.

AYUNTAMIENTO DE ALCONCHEL
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Noticias Daportes El Tiompo Programas Guia

R
It

La Feria del Esparrago y la Tagarnina de Alconchel
celebra su décimo aniversario

Miércolas, 22 Marzo 2023

Diez afos sacando el méximo provecho a dos de los productos silvestres mas populares de Alconchel. A lo
largo del préximo fin de semana la localidad rinde tributo a Espéarragos y Targaninas en un certamen
gastronémico que se completa con clases magistrales de cocina y reposteria (hasta 15 cocineros en vivo);
degustaciones de platos o talleres para aprender a seleccionarlos y pelarlos. Los establecimiento
hoteleros locales se suman también a la iniciativa con su particular ruta de la tapa. La excusa perfecta para
acercarse hasta allf conocer sus leyendas, paisajes y su impresionante castillo de Miraflores

https://www.canalextremadura.es/a-la-carta/el-sol-sale-por-el-oeste /audios/la-

feria-del-esparrago-y-la-tagarnina-de-alconchel

= Prensa - Periddicos, tanto fisicos como digitales: ocupando

varias paginas en perioddicos conocidos como el Periddico

HOY, Region Digital o Extremadura 7Dias, entre otros.

B
Provincia BaCRJOE et Smeks syt de Malus Manin (i Dot Aematalys Ve

RegionDigital con

Alconchel espera recibir unos
6.000 visitantes con la Feria del
Espdrragoy la Tagarnina

AT (e Rt v LT B oyl Tegamems o0 Ab o mpes Ay e D

1.a Feria del Fsparrago v la Tagarnina de Alconchel espera
recibir unos 6.000 visitantes

de abeil
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REPERCUSION EN MEDIOS DE COMUNICACION X FERIA

Gente Viajera Extremadura | Onda Cero Radio

Nono Padilla cocina 1.200 tortillitas de tagarninas en la feria de Alconchel

El barreiio Nono Padilla bate un récord elaborando 1.200 tortillas de tagarninas en

una feria

Los frutos del campo se transforman en alta cocina en Alconchel - Hoy

https://www.extremadura7dias.com/noticia/la-feria-del-esparrago-y-la-

tagarnina-aspira-a-ser-declarada-fiesta-de-interes-turistico-regional

https://www.europapress.es/extremadura/noticia-alconchel-celebra-feria-

esparrago-tagarnina-certamenes-cocina-vivo-maridajes-vino-cava-
20230322114611.html

Alconchel celebra la X edicion de la Feria del Esparrago v la Tagarnina |

Extremadura?7dias.com
ALCONCHEL CELEBRA LA X EDICION DE LA FERIA DEL ESPARRAGO Y LA
TAGARNINA

Alconchel celebra la Feria del Esparrago y la Tagarnina con certdmenes, cocina en
Vivo O ...

Alconchel celebra este fin de semana la X Feria del Esparrago y la Tagarnina |
Hoy.es

https://tastingextremadura.com/esparrago-tagarnina-alconchel-2023

https://planvex.es/web /2023 /03 /feria-esparrago-tagarnina-alconchel-2023

https://www.canalextremadura.es/a-la-carta/el-sol-sale-por-el-oeste /audios/la-

feria-del-esparrago-y-la-tagarnina-de-alconchel

https://www.canalextremadura.es/video/alconchel-celebra-este-fin-de-semana-

la-feria-del-esparrago-y-la-tagarnina

https://www.canalextremadura.es/audio/la-feria-del-esparrago-y-la-tagarnina-

de-alconchel-celebra-su-decimo-aniversario
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Junta de Extremadura

20250405 La Junta ensalza la riqueza natural v gastronémica de Extremadura en la XII Feria del
Esparrago y la Tagarnina de Alconchel

El director general de Sostenibilidad, German Puebla, ha participado en la inauguracién de la XII Feria
del Esparrago y la Tagarnina que...

5 abr 2025

Hoy
Alconchel celebra este fin de semana la Feria del Esparrago y la Tagarnina

La localidad pacense dedica el certamen a municipios de Espafia, Portugal y Croacia con los que
mantiene una unién gastrondémica.

2 abr 2025

Canal Extremadura

El esparrago extremeiio arranca campaiia

Estamos en plena temporada y son muchas las familias que salen a diario a recoger esparragos
silvestres.

13 mar 2024

Tagarnina de Alconchel y esparrago triguero tienen su semana especial

La tagarnina de Alconchel y el esparrago triguero tienen su semana especial del 26 de marzo al 3 de
abril. La mayoria de las actividades...

31 mar 2021

elDiario.es

Mas de 2.000 kilos esparragos se recogen en Alconchel entre octubre y abril

Feria del esparrago y la tagarnina, este fin de semana.
1 abr 2016
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Hoy

Alconchel y Guernica estrechan lazos con motivo de la visita oficial de una delegacién local

Los alcaldes de Alconchel v Guernica han renovado el compromiso de alianza entre ambas poblaciones

con motivo de la celebracién de la fiesta...

31 oct 2023

Infoprovincia

David Romdan vy Samuel Arjona, primeros clasificados en el II Certamen de Escuelas de Hosteleria de
Extremadura celebrado en Alconchel

La IX edicidon de la Feria del Esparrago y la Tagarnina de Alconchel se inauguraba oficialmente ayer
viernes 1 de abril, dia en el que...

2 abr 2022
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= Redes sociales: a través de publicaciones periddicas en las que

ofrecen informacion sobre la Fiesta, las actividades a realizar,

invitados, fechas, etc.

A O 5} - 2]

;" Foria del Espirrago y Ia Tagamin de Akcanchel -

= (Canal de YouTube en Alconchel TV: En este canal se

promociona la gastronomia local, a través de videos con las
presentaciones de reputados cocineros colaboradores locales
y nacionales, de platos y tapas elaborados con esparragos y
tagarninas, asi como otras noticias de la actualidad turistica de
la localidad.

https://www.youtube.com/@tvalconchel1880 /videos

Preseniasin Cnine ce tagas y {910k e sl Prosenacion dul vieo de Aleoachel Show Cosing » cgn de Manet Buls Tgs,  Farsanda OF - Explmagos con Pagats
Restaurante La Pany’ éa Nconsind “Acorchelecs’, 1aon y ionos slaboradie Jofo 3 050 dol Potel Daet Ceuna Tberca
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= Web corporativa: como ya se ha mencionado con anterioridad,

la Fiesta del Esparrago y la Tagarnina cuenta con una pagina
web propia en donde se puede conocer en mayor profundidad
el origen y el porqué de esta celebracidn, ver el programa de

cada afo, y mucho mas:

https://ayuntamientodealconchel.es/feriadelesparragoylatagarnin

a/

Forin del
nE;ler:ngo. wTagarnina »

JORNADAS TECNICAS

= Reportajes: en diferentes medios de comunicacién, como, por

https://www.

ejemplo, Extremadura7Dias, aparecen videos y pequefios
reportajes sobre la Feria, en la que entrevistan tanto al alcalde
de la localidad, como a visitantes y participantes en las
actividades de la Feria, ya sean showcooking, concurso de

tapas, etc.

3 YouTube

VOUtUbe.Com/ ALCONCHEL CELEBRA LA X EDICION DE LA FERIA DEL ESPARRAGO Y LA

TAGARNINA

watch?v=wIVcOS3Mzd4 | mus Extremadurardias (9 P shue
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= Ruedas de prensa: como es habitual desde hace varios aiios, el

alcalde y otras personas implicadas en esta celebracion
celebran una rueda de prensa, a la que invitan a diferentes
medios de comunicacion, para hacerse eco de la Fiesta e

informar sobre las actividades que se desarrollaran cada afio.

— PRESENTACION EN DIPUTACION:
https://www.youtube.com/watch?v=MABQ2Ho-P5g
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4.5. Celebracion periodica
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= Desde la primera edicién de la Feria en 2012 hasta la ultima en 2023, la
Feria del Esparrago y la Tagarnina de Alconchel suma ya X ediciones.

(Los afios 2020y 2021 no se pudieron celebrar en el formato original, debido a la

COVID).

= Las fechas en las que se celebra la Feria coinciden con la PRIMERA
SEMANA DE ABRIL. (Supeditado a la no coincidencia con la Semana
Santa).

= Web en la que se aglutinan todos los carteles de todas las ediciones

celebradas: https://tastingextremadura.com/tag/esparrago-tagarnina-

alconchel/
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Il Feria del Esparrago { T

y la Tagarnina { 1' ﬂ?
de Alconchel
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5. OTRAS ACCIONES

A continuacidn, se detallan otras actividades y acciones que se llevan a cabo en el
marco de la Feria o durante el resto de afio que aportan valor:

e Eventos en torno a los productos durante el resto del afio:

e Fiestas de agosto de Alconchel. Durante la noche del dia 15 se
realiza una velada Eno-Gastro-Estelar donde se degusta pizza y

tortitas de tagarninas.
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Ayuntamlento de

Estudios sobre el Esparrago y la Tagarnina:
oportunidades en la cadena de Valor (IC Mejora S.L.)

diagndstico y

mi2lora

EL ESPARRAGO Y LA TAGARNINA DE ALCONCHEL, DIAGNOSTICO Y OPORTUNIDADES EN LA CADENA DE VALOR

El esparrago y la tagarnina de Alconchel,

diagnostico y oportunidades en la cadena
de valor

NOMBRE

FECHA

ELABORADO

D. Isidro Carmona Carmona IC MEJORASL

ENTREGADO A

D. Oscar Diaz Hernandez
Dfia. Mercedes Antlinez Gonzélez
AYTO. DE ALCONCHEL

16/diciembre/2016
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e Acuerdo de colaboracion para la promocién conjunta en ferias de los
municipios transfronterizos: Alconchel y Reguengos de Monsaraz.

CAMARA MUNICIPAL

JOSE GABRIEL PAIXAO CALIXTO
Presidente de la Camara Municipal de Reguengos de Monsaraz

CERTIFICA QUE:

Con el fin del desarrollo turistico y econdmico del Territorio Alqueva al cual pertenecen
las localidades de Alconchel (Espafia) y Reguengos de Monsaraz (Portugal), la Camara
Municipal de Reguengos de Monsaraz determino en el afio 2015 participar
conjuntamente con el Ayuntamiento de Alconchel en areas objeto de desarrollo por
ambos municipios; CULTURA, TURISMO, GASTRONOMIA, EDUCACION y DEPORTE.
Desde la anualidad 2015 y hasta el momento actual se ha participado en los siguientes
eventos gestionados por la localidad Alconchel:

- Feria del Esparrago y la Tagarnina: Anualidad 2015, 2016, 2017, 2018 y 2019
- FEMUAL ( Feria ganadera y del Turismo): 2015, 2016, 2017, 2018 y 2019
- Zaragutia Mora: 2017, 2018 y 2019

En cada uno de estos eventos el municipio de Reguengos de Monsaraz ha divulgado en
el municipio Espafiol sus productos autdctonos y patrimonio arquitectdnico.

- Reguengos Ciudad Europea del Vino.

- Artesanos: Productos artesanales

- Stand institucional: Patrimonio arquitecténico y cultural
- Intercambios

Y para que asi conste, a los efectos oportunos, firmo la presente certificacion en
Reguengos de Monsaraz, a veintiuno de Abril de dos mil veinte.

Assinado de forma digital por

JOSE GABRIEL PAIXAO CALIXTO
Dados: 2020.04.24 12:57:12

—~  +01'00'
Versdo do Adobe Acrobat Reader:

Fdo. 2020.006.20042
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Acuerdo con CTAEX para la investigacion y estudios en torno al esparrago
y la tagarnina: “Propuesta de productos alimentarios en base a los
productos y oportunidades de comercializacion”.

,v;;’ ctaex

centro tecnolégico
agroalimentario

Propuesta de productos alimentarios en base a esparrago
y tagarnina silvestres

CLIENTE:

Ayuntamiento de Alconchel

Persona de contacto:
Mercedes Antunez (aedlalconchel@extremaduratrabaja.net)

Oscar Diaz (alcaldia@alconchel.es)

Coordinador de Proyecto: Santiago Ortega (sortega@ctaex.com)
Equipo: Tecnologia de los Alimentos

Referencia CTAEX: 121/17
Referencia Expediente: 05/12/2017

g >
7
/
/
q - ] al km. { ad L Badal
.0 Of , .
sl
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Hermanamiento con el municipio de Los Barrios, provincia de Cadiz,
el cual también tiene muy presente la tagarnina como producto propio,
poniéndolo en valor, entre otras cosas, a través de la denominada

“Tagarninada”, celebrada anualmente.

o o°Q

B Area Cainpo de Gibealtar a -

ermin Alcorchel

https: //www.facebook.com/areacampodegibraltar/videos/535828097036049/

RegionDigital.com P

mventod  Degores  Tecnclogia  Repotajes  Espediales

OttimaHom  Portods  Exomatua  Radajazy Povinia  Médda GioeresyProvinda Ecmomia— (tties

La fiesla de la lagarnina hermana a Alconchel (Badajoz) v Los
Barrios (Cadiz)
on molivo de la celebracion de las liestas dedicadas al esparrago y la lagarning.

ooa - moe

21 febrero 2020

celebiarh el § e sepriemtye
0 EXTANGINaHio NOTM

https://regiondigital.com/noticias/badajoz-y-provincia/323309-la-fiesta-de-la-

tagarnina-hermana-a-alconchel-badajoz-y-los-barrios-cadiz.html
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e Acuerdos de colaboracion entre el Ayuntamiento de Alconchel y
las ciudades croatas y convenios con las asociaciones de
empresarios de Krasan y Labin, para la promocion de las ferias y

los productos de ambos municipios y su comercializacion en
Croacia y Espaia.

Alconchel y Guernica
estrechan lazos con
motivo de la visita oficial
de una delegacion local

Los alcaldes de Alconchel y Guernica han renovado el
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compromiso de alianza entre ambas poblaciones con
motivo de la celebracion de la fiesta 'Ultimo Lunes de
Octubre' de la localidad vizcaina.

o deh
..

@
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6. ANEXOS

VIDEOS DE CLAUSURA
https://fb.watch/FwhppE8235/
https://fb.watch/FwhsukdfAz/
https://fb.watch/FwhwaqcAW-/

PAGINA DE FACEBOOK-TODAS LAS FOTOS DEL EVENTO

https://www.facebook.com/me/

PRESUPUESTO
CONCEPTO DEL _GASTOS_ _ IMPORTE__
ALQUILER DE CARPA _ 9.500¢€
PRODUCTOS AUTOCTONOS UTILIZADOS | 2.000¢€

UTILLA]JE (Platos, vasos__y diferentes_ 1.8.0 0 € _
utensilios]) _

SEGURIDAD Y LIMPIEZA _ 2.500€_
PUBLICIDAD DEL EVENTO Y 4 . 500€_
PRESENTADORA DEL ACTO _

BODEGAS_ (Vino_ _maridaje) _ 1.500¢€_
COCINEROS _ 4 . 500€_
TOTAL PRESUPUESTO 26.3 00€
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