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OBIJETIVOS DE RESTAURANTES SOSTENIBLES:

-Crear un set( codigo de buenas practicas) de implantacidon de normas de sostenibilidad en restaurantes.
-Impartir cursos y seminarios sobre sostenibilidad en .. [ll Ed PIONEROS y Il Simposium Int. De Economia Circular.

-Crear acuerdos de cooperaciéon con proveedores de alimentos, bebidas, equipamiento y servicios vinculados a la sostenibilidad en
restaurantes.

--Presencia en internet y RRSS

-Representar a los restaurantes sostenibles en instancias de la UE: Fundacion Ellen MacArthur

-Colaborar en crear una red de asociaciones :

MADRID "
Restaurantes Awmdaluecio

BRARCELONA
Restaurants

Sostenibles

BRS

by ANTA

Sostenibles Restaurantes
Sostenibles
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Il Ciclo de Sesiones Formativas
"Como ser Pioneros en Restauraciéon Sostenible”

Dado que las plazas son limitadas, las inscripciones en los
cursos se atenderdn por orden de solicitud a través del e-mail
enviado a

gestion@restaurantessostenibles.com

o llamando al 658536959

Organitzat per: Amb la colaboracié de:

Ajuntament de /‘V‘Vl‘l‘u\
Barcelona >




CONAMA LOCAL
TOLEDO 2019

Conama Local Toledo 2019. Del 2 al 4 de abril de 2019

El movimiento RESTAURANTES SOSTENIBLES

Gestion del desperdicio en destino
Gestion del desperdicio en origen

El desperdicio como recurso en la economia circular



CONAMA LOCAL
TOLEDO 2019

Conama Local Toledo 2019. Del 2 al 4 de abril de 2019

En 2017 apoyamos el lanzamiento de una de las primeras apps
para reducir el desperdicio alimentario en los establecimientos

eocooo movistar = 21:42

= SAMNE
SANTAGLORIA
Coffoo & Bakery
e | | w00e | 3,00€
[\ \ QUEDAN 2 LOTES
@ 126 m

RRRRRRRR

. -
BuenasMigas -
1200e | 3,00 €
QUEDAN 3 LOTES
Q 180 m
cccccccc
~ @ desde 21:00 hasta 22:00

BuonasMiga

LOBRADOR
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Remenja'mmm

Massa ho per liencar-ho

Bonissimmm!

Porta’mmm a
casa si no m’has
pogut acabar

Ressopa’mmm!

www.remenjammm.cat #remenjammm

e e
Rezerﬂ nutricié
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La asociacion Valueloops
TIENE EL PLACER DE INVITARTE AL PRIMER

V| RESCUE
|| DINNER

CHEFS DE TALENTO ELABORARAN UN MENU CREATIVO UTILIZANDO
ALIMENTOS RECUPERADOS DE TEMPOCRADA Y KMO

TE ESPERAMOS EN EL

MARIMORENA BCN

CHEF ALBERT MENDIOLA
Carrer de Loreto, 24 - 08029 Barcelona
Jueves, 28 de Febrero 2019| 20.30 h

' 59
@EpEbo e e 0 “}"
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ANTES DESPUES CAMBIO DETECTADO CAMBIO

. SEGUNDO PLANO

. FISH AND CHIPS

. SEGUNDO PLANO

. POLLO PIRI PIRI

. SEGUNDO PLANO

TARTA DE ALMENDRAS
CON DAIM
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Las ciudades deben comprometerse con el fomento de la economia circular
en los restaurantes: | Simposium Internacional de Economia Circular y

Conama Local Toledo 2019. Del 2 al 4 de abril de 2019

Barcelona, 20 de novembre de 2018 1er Simposi Internacional

ECONOMIA CIRCULAR, SOSTENIBILITAT |
RESTAURANTS A LES GRANS CIUTATS

Les associacions professionals, Restaurants
Sostenibles i Barcelona Restaurants Sostenibles
gue, amb ¢l suport i col-laboracié de |'Ajuntament
e Barcelona, estan desenvolupant el programa
de formacié Pioners en Restauracié Sostenible,
amb 'objectiu de donar a congixer els principis de
sostenibilitat a bars, cafeteries i restaurants de la
Ciutat Comtal convogquen un Simposi internacional
el proper 20 de Novembre, amb la finalitat doferir
a aquestes empreses com poder integrar la
seva activitat sostenible, present i futura, en els
esquemes d'economia circular que garanteixen
una oferta completa d'alimentaci6 fora de la llar,
saludable, sostenible i responsable.
La reunid s'estructura en dues sessions principals,
d'acord als treballs de la Fundacié Ellen MacArthur,
que dinamitza el projecte Cities&Circular Economy
for Food, alguns dels seus objectius s6n:
- Otorgar axefsi restaurants un singular
protagonisme en matéria de sostenibilitat
- Aconseguir que els residus es converteixin en
TBCUrS0S
Acompanyades d'experiéncies-flash sobre
iniciatives ja abordades en un o altre ambit.

Lloc: Barcelona Activa. Districte 22@
Eaifici mediaTIC, Sala d'actes Cibernarium
Carrer de Roc Boronat 117, planta 1, 08018 Barcelona

Informacié:

e-mail: gestion@restaurantessostenibles.com
Mabil: 658536959
wensrestaurantessostenibles.com

e ks

Economia Circular
i Sostenibilitat en
els Restaurants
de Barcelona

#barcelona

Ajuntament de

Barcelona

i6 de part cipants | ertregz del pragrama cefnty

9,30 Inzuguracs de la Jomada

- Sergio Gil, President Ba-celorz Restaurarts Sostenoles

- Norber:o Navarro, Presicent dle Reszaurantes Sosten bles

- Pere Chias, President del Gremi de Restaurac & de Barcelona

- Agusti Color, Regidor de Turisme, Comers | Mercats de.
I'Auntzmen de Barcelena

3451045,

SESSIO I: L'autosuficiéncia Alimentaria a les Ciutats

- £ orojecte C es & Circa ar Econary for Foodl. Nick Jeffes,
£ len MacArthur Foundation.

- Cunes Centals de Bam * autosuficienca alimentara. Jesis Pagan,
Presidert de Foodtopa

10,£5-11,15. Colloqui moders= per:

Serg'o Gi, Pres dent Barce ona Restau s Sostenibles.

11,15, Pausa-Cafe

11,30-12,45.
SESSIO II: Residus que seran Recursos
Vexpencia dos restaurants
- Compos:’ Bic-Gas: Mouinot France, Steohan Martirez
- Permacultura: Restzuran: Mala ierba, Roser Asernsio i
Faoio Gambirzs'
- Eco-Coreepeié: Resaurant Uuernz, ineci: Markel Comenzana
- Accions Coleczves: Reze o, Marta Beltran
12,2512,50. Col-logui moders: per:
Iszbel Cederch, Directora de Te lo Sivvo Verde
12,50-14.10.
SESSIO I, Residus que seran Recursos
Tecrologies al servei de la soszenioltat i I'economia circular
- Gesli del ma bara:zmen:: Constance Lamber,
Business Dev, Manager oer Franca i Sspanya
Wirnow Solutions
Experiércies-F ash
- Packaging: Cafes Novell, Josep Novel
- Cicle del figuz: HapoyAgua, Vincert Ga'taud
- Llenceriz hostelera: Yayoil Texti, Raman Garciz
- Cemoos:adores: Tarounz, Joseo M* Valles
14,10-14,20. Col-loqui macera: per:
Tatiana Amaya, Gerencia de Barcelona Restaurarts
Sostenbles
14,20-14,30. Cloencs a carréc ce Sergi Marti, Gerent de
Tur'sme, Comeg | Wercats de ‘Ajurtamert de Barce onz
14.30. Aperitia




&Tarpuna L@ propuesta: economia circular

Una cooperativa

e dplicada a la agricultura ecologica

Produccion

ecoldgica

Distribucion

Fertilitzacion . y consumo
Agricultura de
. proximidad
circular

Compostaje Generacion
en la finca de residuos
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& Tarpuna Clave: pre-tratamiento del residuo en casa
Una cooperativa del cliente con una maquina de compostaje

d'iniciatives sostenibles

Cultivo Consumo

Fertilitzacion Compra de Generacion de
verduras residuos

Maduracion del

compo§taje en Pre-compostaje
la finca electromecanico

® Reduccién del peso en un 78%
e Higienizacién del material
e Facilidad de gestién por parte del cliente

¢ Huella ecolégica
® Coste econémico
e Cambio de habitos
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Avance de Programa

“Funcion de los
Restaurantes en la
economia circular para la
alimentacion de las
ciudades”

- Uso de produccion periurbana

- Aprovechamiento al maximo de los
alimentos que se usan en el
restaurante.

- Eco-concepcion de nuevos
productos

- Aplicacion de la inteligencia
artificial
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iGracias!

#ConamalocalToledo




