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Buenas prácticas en materia de prevención y solución del desperdicio alimentario

01 El movimiento RESTAURANTES  SOSTENIBLES

02 Gestión del desperdicio en destino

03 Gestión del desperdicio en origen

04 El desperdicio como recurso en la economía circular
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OBJETIVOS DE RESTAURANTES SOSTENIBLES:

-Crear un set( código de buenas prácticas) de implantación de normas de sostenibilidad en restaurantes.

-Impartir cursos y seminarios sobre sostenibilidad en .. III Ed PIONEROS y II SimposiumInt. De Economía Circular.

-Crear acuerdos de cooperación con proveedores de alimentos, bebidas, equipamiento y servicios vinculados a la sostenibilidad en
restaurantes.

--Presencia en internet y RRSS

-Representar a los restaurantes sostenibles en instancias de la UE: FundacionEllen MacArthur

-Colaborar en crear una red de asociaciones : 



A través del Programa PIONEROS hemos llegado, en dos años, a 

más de 200 empresas de restauración de la Ciudad de Barcelona
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En 2017 apoyamos el lanzamiento de  una de las primeras apps   

para reducir el desperdicio alimentario en los establecimientos
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Desde 2018 colaboramos con  La Fundacion Rezero  que promueve la II ed. de  

ReMENJAËmmm

. 
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2019:Rescue Diner fomenta  que los chefs oferten menus a partir de 

productos de supermercados o mercados que no se comercializarán
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La II edición de Rescue Diner en Barcelona el 4 de  Mayo
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