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OBJETIVOS DE RESTAURANTES SOSTENIBLES:

-Crear un set( código de buenas prácticas) de implantación de normas de sostenibilidad en restaurantes.

-Impartir cursos y seminarios sobre sostenibilidad en .. III Ed PIONEROS y II Simposium Int. De Economía Circular.

-Crear acuerdos de cooperación con proveedores de alimentos, bebidas, equipamiento y servicios vinculados a la sostenibilidad en
restaurantes.

--Presencia en internet y RRSS

-Representar a los restaurantes sostenibles en instancias de la UE: Fundacion Ellen MacArthur

-Colaborar en crear una red de asociaciones : 



A través del Programa PIONEROS hemos llegado, en dos años, a 

más de 200 empresas de restauración de la Ciudad de Barcelona
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En 2017 apoyamos el lanzamiento de  una de las primeras apps   

para reducir el desperdicio alimentario en los establecimientos
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Desde 2018 colaboramos con  La Fundacion Rezero  que promueve la II ed. de  

ReMENJA´mmm

. 
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2019:Rescue Diner fomenta  que los chefs oferten menus a partir de 

productos de supermercados o mercados que no se comercializarán
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La II edición de Rescue Diner en Barcelona el 4 de  Mayo
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Inteligencia artificial aplicada a la gestion del desperdicio.: Winnow

. 
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ANTES DESPUÉS CAMBIO DETECTADO CAMBIO 

SUPERPUESTO

SEGUNDO PLANO

FISH AND CHIPS

SEGUNDO PLANO

POLLO PIRI PIRI

SEGUNDO PLANO

TARTA DE ALMENDRAS 

CON DAIM



Inteligencia artificial aplicada a la gestión del desperdicio

. 
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Las ciudades deben comprometerse con el fomento de la economía circular 

en los restaurantes: I Simposium Internacional  de Economía Circular y 

Restaurantes
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Producción 
ecológica 

Distribución 
y consumo 

de 
proximidad

Generación 
de residuos

Compostaje 
en la finca

Fertilitzación
Agricultura 

circular

La propuesta: economía circular 
aplicada a la agricultura ecológica



Gestión colectiva del aprovechamiento del residuo orgánico:El caso Moulinot

Conama Local Toledo 2019. Del 2 al 4 de abril de 2019



Cultivo

Cosecha

Maduración del 
compostaje en 

la finca

Fertilitzación

Consumo

Generación de 
residuos

Pre-compostaje 
electromecánico

Compra de 
verduras

Retos

• Huella ecológica 

• Coste económico

• Cambio de hábitos

Ventajas

•Reducción del peso en un 78%

•Higienización del material

•Facilidad de gestión por parte del cliente

Clave: pre-tratamiento del residuo en casa 
del cliente con una máquina de compostaje



III Edición de PIONEROS: Cómo prepararse  para CERTIFICARSE en 

Sostenibilidad 

Ejemplo 
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II Simposium Int. de Economía Circular y Restaurantes: Barcelona, 20 de 

Noviembre

Avance de Programa

“Función de los 
Restaurantes en la  
economía circular para la 
alimentación de las 
ciudades”

- Uso de producción periurbana
- Aprovechamiento al máximo de los 

alimentos que se usan en el 
restaurante.

- Eco-concepción de nuevos 
productos

- Aplicación de la inteligencia 
artificial 
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¡Gracias!

#ConamaLocalToledo


