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NUEVAS ESTRATEGIAS PARA LA RECUPERACION DE LOS SUB-
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PRODUCTOS DEL CAFE COMO NUEVO INGREDIENTE PARA LA
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CONTEXTO

La produccion mundial de cafée
fue de 9,9 millones de tone-
ladas en 2018.

Este consumo de café genera
grandes cantidades de residuos
como son el poso de café
(SCQG) vy las ca(ggllas gastadas

1 kg de café — 2 kg SCG humedo

1 CC — 18 g de SCG y 3 g de plastico y
aluminio

La mayor parte del SCG se inci-
nera o se desecha en vertede-
ros, lo que tiene un impacto am-
biental de 0,26 eq. de CO2 /
kg de SCG humedo

OBJETIVOS

Desarrollar, demostrar y aplicar a
escala real una solucion innova-
dora y sostenible para la recu-
peracion de los subproductos del
café y valorizacion para su uso
como Ingrediente de pien-
S0S para el ganado

SOLUCION PROPUESTA
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from coffee by-products to animal feed
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1. Implantar una opcion de valor
para los posos de cafe del canal
HORECA y las capsulas de Ven-
ding como ingrediente para alimen-
tacion animal

. Satisfacer la creciente demanda
de nuevas materias primas para
la produccion de piensos y reducir
la dependencia del mercado actual
de materias primas.
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HITOS del PROYECTO LIFE ECOFFEED

HITOS 2021

12 mesa de contraste

Optimizacion de procesos:
- Sistema logistico de recogida

- Decapsulacion

- Hidrdlisis enzimatica

- Deshidratacion

- Pellets

Evaluacion de la estrategia nutricional

Valor nutricional
Digestibilidad in-vitro
Metanogénesis ruminal

Sinergias con otros subproductos :
Cafe soluble
Hogar

HITOS 2023

Pruebas sensoriales

Dimensionamiento téecnico

Evaluacion economica, ambiental, social
Modelo de negocio

3?2 Mesa de Constraste

RETOS DE LA IMPLANTACION DE LA SOLUCION

Reto 1:
Sistemas Logisticos

Protocolo de gestidon en punto generacidn
Sistema de recogida posos y capsulas
Sistemas recogida capsulas de café
Sinergias con otras corrientes

9,

Reto 3:
Hidrolisis enzimatica

Reto 2:
Decapsulacion

Separacion de fracciones

Aumento de la digestibilidad de

la fibra
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HITOS 2020

Inicio del Proyecto
Constitucion del Advisory Board
Difusion del proyecto

HITOS 2022

Esquema de valorizacion

22 mesa de contraste

Prueba demostracion
- Sistema logistico de recogida

- Procesos de des-capsulacion

- BioProcesos: hidrolisis,

- Procesos de secado

- Produccion de pellets

- Eficiencia nutricional
Ingrediente: con/sin hidrolizar
Ovino y vacuno de leche

HITOS 2024

Conclusion del Proyecto
Acciones de diseminacion
Puesta en marcha de la actividad

Reto 6:
Eficiencia Nutricional

Valor nutricional del poso de café
Pruebas de eficiencia nutricional

Reto 5:
Pellets

Optimizacion energética del proceso
de secado mediante pellets a partir
de posos de cafe

Reto 4:
Deshidratacion

Estabilizacion del poso de café para su
adecuacion como ingrediente de piensos
Posos de café al natural

Posos de café hidrolizado

Modelo de negocio

Propuesta de valor
Busqueda de inversores
Hoja de ruta
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