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DESARROLLO RURAL

\ 4

diversificacion de las actividades econdmicas,

fomento del turismo rural,

revalorizacion de labores antiguas... (Laurent, C. et al., 2008).

\ proyectos sobre productos de los que depende una zona

La calidad diferenciada como estrategia de desarrollo
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CALIDAD AGROALIMENTARIA
« Caracteristicas intrinsecas del producto

* Factores de produccion

e Identificacion del producto

v

CALIDAD UNICA Y DIFERENCIAL

Marcas de garantia:
especificidad del mercado espanol
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La Marca de Garantia “Higo de G

Responde a la demanda inicial de obte
reconocimiento del producto, para la valori
mismo y como motor de desarroll

Estudio
justificativo
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O Valorar las caracteristicas homogeéneas y
diferenciadas del “Higo de Gredos”.

 Caracterizar y tipificar el higo producido en la
Sierra de Gredos.

O Realizar un estudio del medio natural.
Estudio del sector del higo en la Vertiente Sur d

Sierra de Gredos, analizando la posible influenci
gue la Marca de Garantia tendria sobre éste.
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RESPECTO AL NOMBRE

v Uso

v" Notoriedad

v Disponibilidad

v' El nombre geogréfico es suficientemente preciso y
estarelacionado con la zona geografica delimitada.

. 0
A 'S&dtfedos‘
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Justificacion
agroclimatica de la zona
geografica delimitada.

CASTILLA LA MANCHA

Las condiciones CEDER Val del Tétar
edafoclimaticas de la zona
permiten el correcto
desarrollo del cultivo de
higo.

Geologia
[ Mioceno
N camoreo
[P Precombrico-Cambreo
0 10 20 30km B igmattas, gneises
I Rocas Hercinicas acidas calcoalcalinas

Fuante: Junta de Castilla y Ledn. Atlas del Ternitorio de Castilla y Ledn.
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D ESPECTO DE LOS PRODUCTOS

» Indicacion de las variedades
» Técnicas de cultivo tradicionales para la obtencién'd
materia prima.

*Técnicas de poda

*Técnica de laboreo

*Técnica de Recoleccion
» Métodos de elaboracidon. Envasado.
» Descripcion de los productos a proteger.
» Modo de presentacion y comercializacion
» Produccion del producto.
» Estadisticas del producto.
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D ESPECTO DE LOS PRODUCTOS

Indicacion de las variedades

La Variedad de Cuello de Dama Blanco
presenta doble aptitud para consumo en
fresco y seco.

Variedad bifera, con una produccion baja
de brevas y muy alta de higos. :

Estos son de tamafio grande, forma
esferica y color verde amarillento. La
pulpa es de color &mbar y su calidad
organoléptica excelente. La piel es
fina, elastica y resistente y con gran
calibre.
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Estudio agronomico del cultivo del higo (Ficus ¢

variedad “Cuello de Dama” en la zona de Gredos

ENCISO, C. (2014). “El cultivo del higo (Ficus carica L.) en la vert
Gredos”. Universidad Catolica de Avila. Avila, Espaia.

Giraldo (2005) ~

Cuello

Piel

Cavidadinterna

Aquenios —

Ostiolo —

Anchura

ESTACIONES MICROCLIMA

- Rama
«—

Longitud

e ————— -

__— Vegetales (UPOV)

Unién Internacional para la
Proteccidén de Obtenciones
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RESPECTO DE LOS PRODUCTOS

Estudio sobre las implicaciones para la comercia
del “Higo de Gredos”.

RODRIGUEZ, G. (2014). “Analisis de la estrategia de marketing
comercializacion de los higos amparados bajo Ia’futurq Marca de Ga
de Gredos”. Universidad Catélica de Avila. Avila, Espana.

Modo de presentacion
y comercializacion
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RESPECTO DE LOS PRODUCTOS

GRAFICO: Evolucion de la superficie total de higuera (miles de

35 hectéreas!
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GRAFICO: Evolucion de la produccion de higuera (toneladas)
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Estadisticas del producto.

SUPERFICIES Y PRODUCCIONES DE CULTIVOS FRUTALES DE FRUTO F;
CITRICOS-HIGUERA: Serie historica de superficie, arboles dis
rendimiento, produccion. Fuente: MAGRAMA.
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RESPECTO DE LOS PRODUCTOS
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Verificacion de la tipicidad ¢
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Determinacidon de la calidad agroalimentaria
principal variedad cultivada “Higo Cuello de [
blanca” en la zona de estudio.

TABASCO, A. (2014). “Calidad agroalimentaria de los higos
amparados bajo la futura Marca dp Gara}ntl'a Higo de
Gredos”. Universidad Catdélica de Avila. Avila, Espaina.
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CARACTERES
Determinacion de las caracteristicas fisicas (peso medic
forma, entre otros) mediante las directrices para la ejec
examen de la distincion, la homogeneidad y la estabilid
Higuera (Ficus carica) de la Unidn Internacional para la prote¢

- las obtenciones VegetaIeS \
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CARACTERES QUIMICOS

Para determinar las caracteristicas quimicas de la varieda
Higuera Cuello de Dama es necesario el analisis de cada u
parametros descritos a continuacion.

Porcentaje de humedad <—

Azlcares

ACidlez (—

Porcentaje de CEeNIZAaS (m—

Fraccion mineral

Fibra Bruta Total (FBT)

Grasa Bruta

Proteina Bruta

Compuestos volatiles

Compuestos antioxidantes: polifenoles, flavonoides,

antocianinas, capacidad antioxidante total, entre otros

ANALISIS SENSORIAL
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Robledillo de la Vera (Caceres)

—» Villanueva de la Vera (Caceres)

“.— Cebolla (Toledo)
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| Procedencia | %humedad | %cenizas | pH |
77.80 (0.53) abc  1.72 (0.32)a 5.73 (0.04) ab
8 1.73 (0.23)a  5.76 (0.03) ab
n 79.32 (o 16) b 146 (0.04)a 5.63 (0.01) ab
@) '-_',J 75.89 (0.55) abcd  1.89 (0.29)a  5.68 (0.11) ab
O a 73.93 (0.20) bcd  1.58 (0.26)a  5.61 (0.01) ab
Ir = 73.47 (0.10) cd 1.89 (0.48)a 5.71 (0.03) ab
O 73.38 (0.09)cd  0.82(0.02)a 5.98 (0.02) a
76.57 (0.17) abcd  2.05 (0.25) a~5.53 (0.02) b

Cebolla (Toledo) 73.47 (0 83)d

2.31 (0.17) a

.56 (0.08) b

% cenizas
8 El Raso (Extra) 1.22 (0.20) a
—3 El Raso (Primera) .94 (0.4 1.88 (0.26) ab
L e 1.70 (0.06) ab
"g 76.72(0.20)a  1.87 (0.29) ab
< 77.01 (0.09) ab  1.42 (0.03) ab
o 77.76 (0.31) ab  1.33 (0.23) ab
5' 74.94 (0.10)a  0.78 (0.06) ab
o 80.58 (0.11) ab  0.76 (0.04) ab

Cebolla (Toledo) 76.58 (1.41) a

2.27 (0.26) b

5.74 (0.03) bc
5.76 (0.03) c
5.42 (0.02) abc
5.80 (0.05) bc
5.42 (0.01) abc
5.36 (0.05) ab
5.97 (0.01) c
.29 (0.03) a
.30 (0.11) a

77.39 (0.56) efg

76.39 (0.74) cdef
73.26 0 69) ped
72.51 (0.05) abc
75.27 (0.07) bede
68.59 (0.20) a
77.77 (0.24) fgh
71.40 (0.71) ab

PIEL DE HIGO

Procedencia % humedad %cenizas | pH |

1.43 (0.20) ab
1.75 (0.11) ab
1.17 (0.19) ab
2.07 (0.34) ab
1.81 (0.10) ab
2.27 (0.25) ab
3.12 (0.27) b

0.76 (0.03) a

2.55 (0.43) ab ¢ 5.02 (0.09) a

res seguidos por la misma(s) letra(s) en cada columna son estadisticamente similares al nivel

5.60 (0.04) b
5.53 (0.07) b
5.22 (0.00) ab
5.44 (0.16) b
5.41 (0.04) ab
5.59 (0.05) b
5.61 (0.01) b
5.63 (0.02) b



v El higo procedente de las distintas localizaciones de
analizadas posee valores similares en cuanto a porc
de humedad, porcentaje de cenizas y acidez.

v’ Estos datos difieren de los obtenidos de higos de otras
localizaciones fuera del Valle del Tiétar, bien por no lleg
dichos valores, bien por sobrepasarlos.

v Este primer reflejo de la diferenciacién del producto de
estudio y la vinculacion a su zona, es un pequefio pa
contribuye a la obtencion de la Marca de garantia “Hi
Gredos”
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